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IEVADS

astronomija ka nacionalas kultaras identitates sastavdala sniedz nozimju tiklojumu,

kas vienlaikus atklaj gan bauditmakslu, gan dzivesmakslu. Starptautiski izslave-

ta izsmalcinatu gar$u zeme Francija sniedz lielisku iespéju refleksijai par kulttras
celiem un parnesém vinpus tas robezam. Fran¢u kultara patie$am nav atdalama no kuli-
narijas makslas, tas ir ciesi saistitas, un jau kop$ viduslaikiem kulinarijas maksla ir klat-
esosa télotajmakslas un literatiras darbos. Atcerésimies Apalo galdu un Kamelo pils bru-
ninieku banketus, ko Kretjéns de Trua (Chrétien de Troyes) ir télojis sava karala Artura
bruninieku romanu cikla, atcerésimies daudzas paceltas glazes, saskandinot par Dieviskas
Pudeles Orakulu Fransua Rablé (Fran¢ois Rabelais) romana “Gargantija un Pantagriels”
piektaja gramata (Quint Livre, 1564), atcerésimies ari Zervézas kazu svinibas Emila Zola
(Emile Zola) romana “Dzertuve” (LAssommoir, 1877) vai Bovari kundzes kazas Gistava Flo-
béra (Gustave Flaubert) romana “Bovari kundze” (Madame Bovary, 1857). Starp gastrono-
miskam orgijam un gardéziem rikotam degustacijam francu literatara uzbur lasitaja acu
prieksa garsas karpinas kairino$u édienu karuseli. Gleznu vérotajs nebtt nav aizmirsts un
nolemts kulinarai diétai, jo daudzas gleznas paver skatam bagatigi klatus galdus jau kops
francu kultarai tuvu meistaru Sedevriem - no Leonardo da Vin¢i (Leonardo da Vinci) glez-
nojuma “Svétais vakarédiens” (I Cenacolo / L’Ultima Cena, ap 1490) vai Paolo Veronézes
(Paolo Veronese) gleznas “Kazas Kana” (Nozze di Cana, 1563) laikiem lidz vienadu nosau-
kumu - “Pusdienas zalé” (Le déjeuner sur I’herbe) — guvus$ajiem Kloda Moné (Claude Mo-
net) (glezna datéta ar 1866), Eduara Mané (Edouard Manet) (glezna datéta ar 1863) un Pjéra
Ogista Renuara (Pierre-Auguste Renoir) (glezna datéta ar 1893) darbiem. Starp citu, pro-
tams, neatstajot novarta tadus klusas dabas Sedevrus, kuru realisms ir tik parliecinoss, ka
mums gluzi tapat ka Deni Didro (Denis Diderot) makslas apskatos “Saloni” (Salons, 1759—
1783) dazkart rastos vélme nobaudit audekla attélotos auglus un édienus. Tadéjadi veidojas
“zemes auglu” un “gara auglu”, ko mums sniedz makslas darbi, kultiiras un gastronomijas
saistiba. Tuvinasanas skiet tik dabiska, ka dazi rakstnieki pat uzskata, ka literataru ir ie-
spéjams “gatavot”. Tapat ka Didro izgudroja “recepti”, kas par sastavdalam izmantoja ro-
manus, lai savai sievai nodrosinatu originalu édienu, kas gaisinatu vinas melanholiju: “Es
vienmér esmu uztvéris romanus ka diezgan vieglpratigus darbus, tomér beidzot atklaju, ka
tie ir gana labi tvaicé$anai'. Kolidz es satik§u Tron$énu?, es vinam iedosu recepti. Izvel-
ciet astonas lidz desmit lappuses “Komiska romana”’; ¢etras nodalas “Dona Kihota™; vienu
labi izvelétu Rablé rindkopu; laujiet visam ievilkties sapratiga daudzuma “Zaka fatalista™

! Didro $eit atsaucas uz garastavokla teoriju, uz “melno Zulti”, kas ir melanholijas célonis. Filozofs spéléjas ar
vardiem: vin$ izmanto varda “tvaiki” (vapeurs — francu val.) polisémiju, proti, $is vards fran¢u valoda apzi-
meé ari veselibas problémas, ko izraisijusi nelabvéligu $kidrumu klatbatne smadzenés. Tadéjadi vins$ litera-
tarai “pievieno” vél divas jomas — medicinu un gastronomiju.

2 Arsts Teodors Trongéns (Théodore Tronchin), filozofu Didro un Voltéra (Voltaire) draugs, piedalijas enciklo-
pédijas $kirklu rakstisana. Vin$ devis savu artavu medicinas zinatnes attistiba, pétot un popularizéjot vak-
cinaciju pret bakam.

? “Komisko Romanu” (Roman Comique), kura pirma dala nak klaja 1651. gada, bet otra - 1657. gada, ir sa-
rakstijis Fransua Skarons (Frangois Scarron).

* Migela de Servantesa (Miguel de Cervantes) romans divas dalas “Lamancas atjautigais idalgo dons Kihots”
(El ingenioso hidalgo don Quijote de la Mancha, 1605-1615) jeb “Dons Kihots” (Don Quixote).

5 Deni Didro romans “Zaks fatalists un vina saimnieks” (Jacques le fataliste et son maitre, 1796).
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vai “Manonas Lesko™.”” Lidzigi ka Sadijs, Aléena Gusé (Allain Grousset) romana “Gramatu
kars” varonis, atklaj mostosas sajitu baudas, lasot gramatu: “Tas uzjautrinaja Sadiju, saistit
kadu aromatu ar gramatas stastu. Lasit ka senak, tas nebija izmantot vienigi redzes spéju,
bet ari tausti, dzirdi un ozu. Palika vél garsa, bet vin$ nekad nebija uzdrikstéjies apést kadu
papira strémeli, lai uzzinatu tas gar§u.”® Sis literaras fantazijas, kas konkretizé makslas dar-
ba metamorfozi édiena, visas rodas no varda “gar$a” polisémijas. Gar$as fenomens, ka gar-
$as un aromatu sajitu recepcija, ieklauj divus raksturojumus: pirmkart, “gars$u spéju”, vie-
nu no piecam manam jeb individualu spéju sajust un atskirt piedavatas vielas, produktus
un aromatus; otrkart, sajatu organiem pieejamo noteikta produkta specifisko ipasibu “gar-
$u veértéjumu”, kas galvenokart tiek balstits uz kulttras ieksiené pastavoso vieno$anos un
izpauzas ka gaume un gastronomiskas tradicijas.

“Definét gaumi ir neiespé&jami,” rakstija Viktors Igo (Victor Hugo) “Filozofiskajos prozas
darbos” (Proses philosophiques, 1860-1865). Par spiti §im apgalvojumam, daudzu rakstu, stas-
tu, vardnicu, traktatu, kulinaru un literaru darbu autori ir kaismigi nodevusies §im uzdevu-
mam un lidz pat masdienam sniedz liecibu par gaumes vésturiskajam parvértibam, tas sarez-
gitibu un attistibu. Lai gan paradoksala karta gaume vienlaikus apzimé individualu - gustibus
non est disputandum - un ari kolektivu fenomenu, katrs laikmets dod prieksroku noteiktam
tendencém gan estétiskaja, gan kulinaraja joma. Edaja gaume jeb gar$as patika veidojas, ekspe-
rimentéjot, degustéjot un atminoties bauditu édienu. Seit ir runa par individualu vai individu
grupai piemitosu gaumi, par tieksmi péc noteiktiem partikas produktiem, kas sevi ietver racio-
nalu, lai gan uz sajatam balstitu vértéjumu. “Tie galvenokart ir gudri cilvéki, kas ce] goda spéju
novértét un baudit édienu: citi nav spéjigi uz $o darbibu, kas sastav no veselas vértéjumu un
spriedumu rindas,”" atzist gastronomijas metrs Zans Antelms Brija-Savaréns (Jean Anthelme
Brillat-Savarin). Bet §1 patika ir ari, ka to Ipasi uzsver Zans-Lui Flandréns, cie$i saistita ar kul-
taru: “Gluzi tapat, ka ta atskiras telpa, dazadas tautas, garsa atskiras ari laika, pat vienas tautas
ietvaros. Atkariba no laikmeta, cilvékiem nav garSojusi vai ari tie ir atteikusies no vieniem un
tiem pasiem partikas produktiem; tie negatavoja tada pasa veida produktus, ko patéréja.”"?

Rietumeiropas gastronomija 14. un 15. gadsimta ipadu lomu pieskir eksotiskam garsvie-
lam ka socialas atskiribas zimei, tai pasa laika kulinaras prakses norada uz astrologiski me-
dicinisku virtuvi, kas balstita uz laikmeta dietologijas idejam un atbilst temperamentiem
un par kermeni valdo$iem $kidrumiem. Renesanses laika izmainas é$anas joma vie§ arzem-
ju ietekmes - tiek ievesti produkti no talam zemém, pieméram, tomati, kartupeli, kukura-
za, topinamburi un kakao. 16. un 17. gadsimta vircotu un skabu piedevu vieta stajas vietéjie
garSaugi, cukurs un tauki, piedevas, kas labak saglaba pasu produktu garsu. Tendence saglabat
gatavojama produkta garsu atbilst klasicisma literarajam un makslinieciskajam tendencém, da-
biskuma un harmonijas jédziena attistibai. No §a laika augstako aprindu laudis sabiedriba lako
izcelties ar galma ieteikto bon goiit (laba gaume — francu val.) un zinasanam par modi. Francija

¢ Antuana Fransua Prevo (Antoine Frangois Prévost) romans “Manona Lesko” (Manon Lescaut /| LHistoire du
chevalier des Grieux et de Manon Lescaut, 1728-1731).

7 Diderot D. Correspondance. T. XV, Paris Les Editions de Minuit, 1955-1970, pp. 253-254. Seit un turpmak
mans tulkojums - S. S. V.

8 Grousset A. La guerre des livres. Paris: Gallimard jeunesse, 2013, p. 45.

° Hugo V. Proses philosophiques de 1860-1865. (Euvres Complétes. Paris: Robert Laffont, 1985, t. 11, p. 564.

1 Par gaumi nestridas - latinu val.

! Brillat-Savarin J. A. Physiologie du goiit. Paris: Gabriel de Gonet, 1848, p. 385.

12 Flandrin J. L. Le gott a son histoire. Piault F. (sous la direction de). Le mangeur. Menus, maux et mots. Paris:
Autrement, Coll. Mutations, 1993, p. 148.
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17. gadsimta paradas ari partikas produktu dalijums - tiem jabut vai nu saliem, vai ari saldiem.
Savukart aizrau$anas ar saldumiem aristokratiskaja sabiedriba turpmakajos gadsimtos ietekmé
sieviskiga skaistuma idealu - apaliguma un “kuplas” miesas modi. 18. gadsimts pieredz inova-
cijas konditorejas joma, kafijas pieaugoso popularitati un modernas virtuves rasanos - ta dod
prieksroku nevis édienu daudzumam, bet gan harmonijai. Ta¢u ipasi apgaismibas gadsimtu ir
ietekmeéjusi “garSas” nozimes transformacija un tas metaforiskais lietojums, lai runatu par mak-
slam un literataru. Attieciba uz §is daudznozimibas aizsakumiem ir manamas domstarpibas,
tacu nav Saubu, ka ta sasniedz savu augstako punktu 18. gadsimta. No $a laika koncepts tiek
izvérsti skaidrots vardnicas, un parnesta “garas”, tatad “gaumes”, nozime ir pelnijusi nozimi-
gu vietu ari Deni Didro un Zana Batista Lerona Dalambéra (Jean-Baptiste le Rond d’Alembert)
“Enciklopédija jeb Zinatnu, makslu un amatu skaidrojo$aja vardnica” (Encyclopédie, ou diction-
naire raisonné des sciences, des arts et des métiers, 1751-1772).

S$i mana, $is dotums atikirt miisu partikas produktus visas zinamajas valodas ir radijis metaforu,
ko izsaka ar vardu goiit, skaistuma un nepilnibas sajatu visas makslas: ta ir mirkliga spéja izgkirt,
tapat ka ta, kas piemit mélei un auksléjam un kas tapat ka garsa rosina refleksiju; gaume tapat ka
garsa ir jutiga un tiecas baudit labo; gaume tapat ka gar$a dumpigi atgruz slikto; gaume tapat ka
garSa biezi ir nenoteikta un apmulsusi, nezinot pat, vai tam, kas tai tiek likts prieksa, ir japatik, un
dazreiz, tapat ka garsai, gaumei ir nepiecieSams laiks un pieredze, lai izveidotos.”

Gaumes jédziens, ietverot spé&ju atskirt skaisto no nepilniga, sniedz vielu makslas un litera-
taras kritikai un tiek pamests novarta tikai 20. gadsimta lidz ar avangarda paradisanos un ta
tido noluku nepatikt un saraut saites ar skaista likumiem. Atgriezoties pie garsas tie$a nozimé,
18. gadsimta beigas iezimé ari kulinaras makslas atbrivo$anos no vecas dietologijas ietekmes un
partikas produktiem piemitosas garsas atzi$anas; neatkarigi no édaja temperamenta, katru édie-
nu var atzit par “labu” vai “sliktu”. Garsas ka objektiva fakta legitimacija 19. gadsimta gaita vei-
cina labas partikas (pseido)zinatnes — gastronomijas, kuras pamatteksts ir Brija-Savaréna “Gar-
$as fiziologija” (La Physiologie du gotit, 1848), — rasanos.

Gastronomiska diskursa un literataras paradi$anas atbilst restoranu éras sakotnei un burzua
augstas virtuves pirmsakumiem. Lieliska, bagatiga, izcilu pavaru kodificéta un neskirama no iz-
smalcinatiem dekoriem un apkalposanas, §i virtuve ir paredzéta nodrosinatiem klientiem, kam
patik nodoties labu édienu makslai, lai paraditu savu prestizu. Gastronomu, pavaru un gardé-
zu rakstnieku teksti uzsver francu virtuves izcilibu atskiriba no arzemju virtuvém, nodrosina tas
parakumu un, ka atzimé Aléns Druars (Alain Drouard)", palidz popularizét fran¢u gastrono-
misko mitu. Transporta lidzeklu inovacijas 20. gadsimta veicina viesnicu industrijas izveidi, ka
arl gastronomijas un tdrisma saistibu. Regionalo (atkal)atklajumu un vietéjo édienu vienkarsi-
bas patika atbalsojas kada no slavenajiem gastronomu princ¢a Kironska (Curnonsky)" aforismiem:

1 Article “Gott”. Encyclopédie. Paris: Briasson D., Le Breton D., 1751-1772, t. V1L, p. 761.

* Musdienu édienu véstures un sociologijas specialists Aléns Druars ir Rolana Musnjé (Roland Mousnier) na-
cionala zinatniskas pétniecibas centra (Centre Roland Mousnier) goda direktors. Vina publikacijas veltitas
partikas geopolitikai, pavaru un partikas inovaciju vésturei un fran¢u gastronomiskam mitam.

1> Moriss Edmons Sajans (Maurice Edmont Saillant) bija gastronoms, humorists un kulinarijas kritikis, kurs sla-
vens ar divainu pseidonimu Kuronskis (latinu valodas vardu un slavu galotnes, kas tolaik bija modé Parizé,
savienojums: Cur non sky — Kapéc ne sky). Tarisma un gastronomijas saistibas un regionalas un lauku virtuves
vienkarsibas aizstavis pretstata augstajai virtuvei. Vins kopa ar Marselu Rufu (Marcel Rouff) laida klaja izde-
vumu sériju La France Gastronomique: Guides des merveilles culinaires et des bonnes auberges frangaises (“Gas-
tronomiska Francija: kulinarijas brinumu un labu fran¢u restoranu celvedis”, 1921-1928). Nozares profesionali
1927. gada vinu ievéléja par “gastronomu princi”. Vins 1930. gada nodibinaja Gastronomu akadémiju un bija
tas pirmais prezidents, ka ari 1947. gada izveidoja zurnalu Cuisine et vins de France (“Fran¢u virtuve un vini”).
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“Virtuve, tas ir, kad lietam ir ta garsa, kura tam jau piemit.”® Celojumi rosina jaunus gar$u mek-
l&jumus un veicina kulinaras transformacijas turpmakajos gados: jauna virtuve, Fusion virtuve,
molekulara virtuve, Food Pairing u. c. Parpilnibas un ikonofagijas laikos priecét acis, modinat
iztéli un parsteigt ar radoSumu, skiet, ir tadu lielisku pavaru privilégija, kuri liko veidot savu
laikabiedru gaumi, ne vienmér nemot véra garsu. Miasu riciba eso$a partikas produktu klasta da-
zadibas veicinasanai starp musdienu diétiskajam noradém 21. gadsimta édienu izvéli nosaka ne
tikai gimenes vai tautas tradicija, ne ari sociokulttiras konteksts, bet drizak pasapliecinasanas un
kermeniskais téls, ka to piedava édienu un kultaras pétnieks Luka Verseloni (Luca Vercelloni):
“Meés vairs neesam tas, ko més édam: més édam (vismaz méginam ést) to, kas més gribétu bat.”"”

Vélme mainities un sevi projicét, izvéloties édienus, tatad ir 21. gadsimtam raksturiga paradi-
ba, tac¢u vélme atklat jaunas garsas ir krietni senaka. Gaume un garsa ir ta, kas nereti liek doties
arpus savas kultirtelpas uz citu - sajitas, emocijas un garu uzrunajosu kultartelpu. Vilinosais
citadais latenti majo individa vai sabiedriba un nosaka to citkultaras vektoru, kas reizumis iz-
pauzas ka subjektiva tieciba, reizumis ka modes kaprize vai pastaviga kultaras reference.

Baudas gusana atkariga ne vien no fiziologiska vai estétiska apmierinajuma, bet ari no garsas
un gaumes socialas kodifikacijas, no produkta un rituala simboliskas vértibas. Garsas bauda, iz-
raisot individualas asociacijas, iztélé aizved bauditaju uz citu geografisku, kultaras, socialu tel-
pu, to parveidojot saskana ar recipienta pieredzes un uztveres Ipatnibam, bet literataras, teatra
vai citu makslu “degustacija” lauj individam sevi projicét dazadas dimensijas, potencialas telpas,
ko konstrué receptiva transformacija.

Gaumes, gastronomijas un kultaras kompleksa mijiedarbiba, kas nav mitéjusies attistities laika
gaita, tiek pétita latviesu, francu, kanadiesu un italu pétnieku rakstos, kas piedavati $aja bilingva-
laja zinatnisko rakstu krajuma. Attistot gan sinhrono, gan diahrono pieeju, autori aptver dazadas
mijiedarbibu $kautnes, kas tiek aktualizétas gan makslas, gan ikdienas un kultiras praksés.

Krajuma pirmas nodalas “Garsas teorijas un gastronomiskas prakses” pirmaja raksta Andrejs
Balodis raksta par édamo un neédamo, izskatot $o robezskirtni un tas mainibu morales kontek-
sta. Mateo Markeski (Matteo Marcheschi) koncentréjas uz 18. gadsimtu, kas veido pagrieziena
punktu garsas vésturé un gastronomijas zinaganas, un iztirza gar§as un gaumes attiecibas. Abi
pédéjie $as nodalas raksti iedzilinas gastronomijas praktiskaja pusé: Astra Spalvéna veic cittautu
édienu recep$u analizi latvie$u pavargramatas, bet Dagmara Beitnere-Le Galla apraksta un péta
Provansas galda kultaras specifiku.

Nodala “Garsas, gaumes un gastronomijas vieta literatara” tiek piedavati cetri pétijumi. Si-
mona Sofija Valke skata 20. gadsimta sakuma latvie$u rakstnieku literaro gaumi un analizé to
pievérsanos francu simbolismam. Atskatities senaka pagatné aicina nakamais raksts — Alek-
sandrs Lerua (Alexandre Leroy) ielukojas 19. gadsimta literatara. Vins$ parada, ka $i laikmeta
darbi var ieklauties Fransua Rablé tekstu tradicija, tadél ka zinami personazi ir mantojusi Gar-
gantijas un Pantagriela édienu karibu. Baudas un sadzives ritualu estetizacija latviesu dzeja 20.
gadsimta 30. gados ir Livijas Baumanes-Andrejevskas pétijjuma centra. Nodalu noslédz Astras
Skrabanes pétljums par gastronomijas klatbatni francu literatira un tulkos$anas problému
iztirzajums.

Tresa nodala “Gastronomiskie téli: starp kultaras identitati un literaram metaforam” ieklauj
&etrus rakstus. Divi pirmie - Nadézas Langbiras (Nadége Langbour) un Valdas Cakares — rak-
sti iztirza kulinaru un ar é$anas procesu saistitu leksiku makslas un teatra kritika. No makslu

' Chauvelot P. Curnonsky, la saveur d’une époque. Tusson: Du Lérot, 2015, p. 207.
17 Vercelloni L. The Invention of Taste. A Cultural Account of Desire, Delight and Disgust in Fashion, Food and
Art. London: Bloomsbury, 2016, p. 141.
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un metaforiskas izteiksmes jomas uz praktisku valodas un kultaras apguvi lasitaju aicina na-
kamais raksts. Patrisija Gardi (Patricia Gardies) demonstré, ka fran¢u é$anas paradumu izzi-
nasanai ir vieta francu valodas apguves procesa. Studenti tiek aicinati ne tikai praktizét valodu,
bet ari baudit garsas, lai labak iepazitu fran¢u kultiiru. S gastronomijas praksu izpratne izradas
nepiecie$ama, lai saprastu kulinaras atsauces literaros un makslas darbos, ka to uzskatami pa-
rada Kinga A. Zavada (Kinga A. Zawada), pétot gastronomisko ritualu parodiju komiksu sérija
“Asterikss”.

Noslédzosa nodala “Gastronomijas un kultiiras praksu vésturiski geografiska attistiba” pie-
vérsas francu partikas produktu, kultaras un valodas klatbatnei Latvijas teritorija. Franc¢u par-
tikas pre¢u importu, izplatibu un prestizu péta Gvido Straube. Savukart Ieva Paulovica, ana-
lizéjot arhivu dokumentus, koncentréjas uz vienu Latvijas novadu - Vidzemi - un piedava
interesantus faktus un interpretacijas par francu valodas un kultaras klatbutni $a regiona mui-
7as. So tému turpina Guntas OSenieces raksts, skatot fran¢u kultiiras atspogulojumu vacbaltiesa
Zigfrida fon Fégezaka (Siegfried von Vegesak) literaraja darba.

Krajuma rakstu autori un autores aicina lasitaju izzinat gar$u un gaumi ka gastronomijas un
kultaras tradiciju, aridzan ka potencialu citadibas recepciju un vérté$anas fenomenu, iedzilina-
ties gastronomija ka nacionalas kultaras identitates dala un izvértét tas vietu un ietekmi litera-
tara, teatri un makslas.

Simona Sofija Valke
Nadeéza Langbira
Kinga A. Zavada



INTRODUCTION

Partie intégrante de I'identité culturelle nationale, la gastronomie offre un réseau de signi-
fications qui relévent non seulement de l'art de gotter mais aussi de I'art de vivre. La France,
réputée pays du gott par excellence, représente une belle opportunité d’étude des circulations
et des transferts culturels au-dela des frontiéres. La culture francaise est en effet indissociable
de l’art culinaire au point que celui-ci n'a de cesse de s’inviter dans les productions plastiques et
littéraires depuis le Moyen Age. Qu'on pense aux banquets de la Table ronde et des chevaliers de
Camelot que Chrétien de Troyes met en scene dans ses romans du cycle arthurien; quon pense
aux nombreux verres levés en trinquant a la « dive bouteille » chez Rabelais; quon pense encore
au banquet de noces de Gervaise dans I'’Assommoir de Zola ou a celui des Bovary chez Flau-
bert. Entre orgies alimentaires et dégustations de gourmets, l’art francais propose aux pupilles
du lecteur une farandole de mets faisant frissonner ses papilles. Le spectateur d’ceuvres pictu-
rales n'est pas oublié et, loin d’étre mis a la diete, de nombreux tableaux lui présentent des tables
généreusement garnies, depuis La Cene de Léonard de Vinci ou Les Noces de Cana de Véronese,
deux maitres italiens proches de la culture francaise, aux déjeuners sur I’herbe de Monet, Ma-
net ou Renoir, en passant, bien sir, par le genre des natures mortes dont le réalisme est tel que,
comme Diderot dans ses Salons, on voudrait parfois gotter les fruits et les plats représentés sur
la toile. Ainsi s’établissent des vases communicants entre les nourritures spirituelles quoffrent
les productions artistiques et les nourritures terrestres, entre la culture et la gastronomie.
Le rapprochement semble si naturel que certains écrivains envisagent méme de « cuisiner » la
littérature. Diderot invente ainsi une « recette » & base de romans pour procurer a sa femme
un mets original qui chasserait sa mélancolie : « J'avais toujours traité les romans comme des
productions assez frivoles ; jai enfin découvert qu’ils étaient bon pour les vapeurs' ; jen indi-
querai la recette a Tronchin? la premiére fois que je le verrai. Recipe® huit a dix pages du Roman
Comique ; quatre chapitres de Dom Quichotte ; un paragraphe bien choisi de Rabelais ; faites
infuser le tout dans une quantité raisonnable de Jacques le fataliste ou de Manon Lescaut* ». De
méme Shadi, le héros de La Guerre des livres d’Allain Grousset, découvre les plaisirs sensoriels
qu’éveille la lecture d’un livre : « Cela amusait Shadi d’associer un fumet a I’histoire d’un livre.
Lire a 'ancienne, ce n’était pas utiliser le seul sens de la vue, mais aussi celui du toucher, de
l'ouie, et de l'odorat. Restait le gotit, mais il n’avait jamais osé manger un bout de papier pour en
connaitre la saveur® ». Ces fantasmes littéraires concrétisant la métamorphose de I'oeuvre d’art
en nourriture sont tous suggérés par la polysémie du substantif « gott ». Le phénomeéne du gott
en tant que réception des sensations gustatives et olfactives renferme deux caractéristiques :

! Diderot se réfere ici a la théorie des humeurs et renvoie a la « bile noire », qui serait a 'origine de la mélanco-
lie. Toutefois, comme souvent, le philosophe se plait a jouer avec les mots : il samuse alors avec la polysémie
du terme « vapeurs » pour faire coincider les deux registres qu'il emploie : le registre médical et le registre
gastronomique.

2 Médecin ami des philosophes comme Diderot et Voltaire, Trochin a contribué a la rédaction d’articles pour
U'Encyclopédie. Parmi les avancées scientifiques auxquelles il a largement contribué, on compte 'inoculation,
associée aux recherches menées pour lutter contre la variole.

? Synonyme : Ajoutez.

* Diderot, Correspondance, Edition établie par Roth-Varloot, Paris, Les Editions de Minuit, 1955-1970, t. XV,
pp- 253-254.

* Alain Grousset, La guerre des livres, Paris, Gallimard jeunesse, 2013, p. 45.
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d’un coté, le gott-faculté, 'un des cinq sens, ou la faculté individuelle de sentir et de distinguer
des substances, produits et aromes proposés ; de l'autre, le gott-appréciation des qualités spéci-
fiques d’un produit donné, accessible aux organes sensoriels, essentiellement basé sur une en-
tente culturelle, il releve des régles gastronomiques.

« Définir le gotit, impossible® » écrivait Hugo dans Proses Philosophiques. Or, les auteurs de
maints documents - récits, dictionnaires, traités, ouvrages culinaires et ceuvres littéraires - se
sont livrés avec ardeur a cette tache et nous offrent aujourd’hui un témoignage des transfor-
mations historiques du gott, de sa complexité et de son évolution. Malgré la facon paradoxale
selon laquelle le gott désigne a la fois un phénomene individuel - de gustibus non est dispu-
tandum - et collectif, chaque époque privilégie certaines tendances aussi bien dans le domaine
esthétique qualimentaire. Le gott du mangeur se fagonne par I'expérimentation, la dégustation
et la mémoire de mets consommés. Il sagit ici du gotit individuel ou inhérent aux groupes d’in-
dividus, de cet attrait pour certains aliments, qui implique une estimation rationnelle. « Ce sont
surtout les gens d’esprit qui tiennent la gourmandise a honneur : les autres ne sont pas capables
d’une opération qui consiste dans une suite d’appréciations et de jugements’ » reconnait le
maitre de gastronomie Brillat-Savarin. Mais le gotit est aussi et surtout, comme le souligne Flan-
drin, étroitement tributaire de la culture : « De méme qu’il varie dans I’espace, d’un peuple a un
autre peuple, le gotit varie aussi dans le temps, au sein d’'un méme peuple. Selon les époques, les
hommes n'ont pas aimé ou rejeté les mémes aliments ; ils n‘ont pas cuisiné de la méme fagon
ceux qu’ils consommaient® ».

Ainsi, le savoir gastronomique de ’Europe occidentale révele un gott sans pareil pour les épices
exotiques aux XIV¢ et XV¢ siecles comme marque de distinction sociale alors que les pratiques
culinaires dévoilent une cuisine astrologico-médicale basée sur les idées diététiques de I’époque
correspondant aux tempéraments et aux humeurs qui régissent le corps. Au cours de la Renais-
sance, des influences étrangeres exercent des changements dans le domaine alimentaire par I'in-
troduction des apports des pays lointains, notamment la tomate, la pomme de terre, le mais, le
topinambour et le cacao. Aux XVIcet XVII* siecles, les assaisonnements épicés et acides font place
aux herbes aromatiques locales, au sucre et aux graisses qui sauvegardent mieux la saveur des ali-
ments. L'inclinaison a préserver le gotit en cuisine va de pair avec les tendances du classicisme lit-
téraire et artistique et le développement des notions de naturel et d’équilibre. Dorénavant, les gens
de qualité cherchent a se distinguer socialement par le « bon gott » et la connaissance de la mode
prescrits par la Cour. Cest aussi au XVII® siecle que la bipartition des aliments fait son apparition
en France ; ces derniers doivent dés lors étre soit sucrés soit salés. La prédilection pour les sucreries
dans la société aristocratique affectera durant les siécles qui suivront I’idéal de beauté féminine
et la mode de I'embonpoint et des chairs « succulentes ». Le XVIII* siecle voit des innovations en
patisserie, la diffusion du café et la naissance d’une cuisine moderne qui préfere ’harmonie a la
quantité des plats. Mais c’est surtout la transformation du sens du « gott » et son emploi métapho-
rique pour parler des arts et des lettres qui ont marqué le siécle des Lumieres. S’il y a un différend
sur lorigine de cette bifurcation, il n’y a aucun doute quelle atteint son apogée au XVIII* siecle.
Le concept est désormais développé dans les dictionnaires et le sens figuré du « gott » mérite une
place importante dans I’Encyclopédie dirigée par Diderot et D’Alembert :

¢ Hugo, Victor. Proses philosophiques de 1860-1865. (Euvres Complétes. Paris : Robert Laffont, 1985, t. 11,
p. 564.

7 Brillat-Savarin, Jean Anthelme. Physiologie du gotit. Paris : Gabriel de Gonet, 1848, p. 385.

8 Flandrin, Jean-Louis, « Le gott a son histoire » dans Piault, Fabrice (sous la direction de), Le mangeur. Me-
nus, maux et mots. Paris, Autrement, Coll. Mutations, 1993, p. 148.
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Ce sens, ce don de discerner nos alimens, a produit dans toutes les langues connues, la métaphore
qui exprime par le mot goilt, le sentiment des beautés & des défauts dans tous les arts : cest un dis-
cernement prompt comme celui de la langue & du palais, & qui prévient comme lui la réflexion ; il
est comme lui sensible & voluptueux a I’égard du bon ; il rejette comme lui le mauvais avec soule-
vement ; il est souvent, comme lui, incertain & égaré, ignorant méme si ce quon lui présente doit
lui plaire, & ayant quelquefois besoin comme lui d’habitude pour se former®.

La notion du gott esthétique comme faculté de juger en distinguant les beautés et les défauts
informera la critique artistique et littéraire et ne sera abandonnée quau cours du XX¢ siecle
avec I'avenement de I'avant-garde et son intention de ne pas plaire et de rompre avec les régles
du beau. En revenant au sens propre du gott, la fin du 18¢ siecle marque aussi la libération
de l'art culinaire de 'emprise de 'ancienne diététique et la reconnaissance de la qualité inhé-
rente des mets : mis a part le tempérament de celui qui mange, chaque plat peut étre considé-
ré « bon » ou « mauvais ». La légitimation du gotit comme un fait objectif mene au cours du
XIXe siecle a 'invention d’une (pseudo)science de la bonne chere - la gastronomie — dont La
physiologie du goiit de Brillat-Savarin est le texte fondateur.

La naissance du discours et de la littérature gastronomique correspond a ’essor des res-
taurants et a I’éclosion de la haute cuisine bourgeoise. Somptueuse, opulente, codifiée par les
grands chefs et indissociable d’un décor et d’un service sophistiqués, cette cuisine est destinée a
une clientele prospere, qui se plait a pratiquer I'art de la bonne cheére pour exhiber son prestige.
Les textes des gastronomes, cuisiniers et écrivains gourmands mettent en avant 'excellence de
la table frangaise par rapport aux cuisines étrangeres, garantissent sa primauté, et, comme le re-
marque Drouard", contribuent a promouvoir le mythe gastronomique francgais. Les innovations
des moyens de transport au XX° siecle précipitent la mise en place de I'industrie hoteliere ainsi
que l'alliance de la gastronomie et du tourisme. Le gotit pour les (re)découvertes régionales et la
simplicité des spécialités locales trouve écho dans I'un des célebres aphorismes de Curnonsky",
prince élu des gastronomes : « La cuisine, cest quand les choses ont le gotit de ce qu'elles sont'* ».
Les voyages suscitent la recherche de nouveaux gotts et engendrent des transformations culi-
naires dans les années qui suivent: la Nouvelle Cuisine, la Cuisine Fusion, la Cuisine Molécu-
laire, le Food Pairing etc. A I’époque de surabondance et de I'iconophagie, faire plaisir aux yeux,
éveiller I'imagination et surprendre par la créativité semble étre 'apanage des grands chefs qui
tentent de fagonner les golits contemporains sans forcément tenir compte du palais. Entre les
prescriptions diététiques actuelles et la variété des mets a notre disposition, les choix alimen-
taires au XXI siecle ne sont plus uniquement déterminés par la tradition familiale ou nationale
ni par le contexte socio-culturel, mais plutét, comme I’avance Vercelloni par I'affirmation de soi

° Article « Gout », dans ’Encyclopédie, Paris, Briasson, David, Le Breton, Durand, 1751-1772, t. VII, p. 761.

10 Spécialiste de I’histoire et de la sociologie de 'alimentation a I’époque contemporaine, Alain Drouard est
directeur honoraire au Centre national de la recherche scientifique (Centre Roland Mousnier, Paris). Ses pu-
blications se penchent sur la géopolitique de I'alimentation, ’histoire des cuisiniers et des innovations ali-
mentaires ainsi que sur le mythe gastronomique franqais.

Maurice Edmont Saillant (1872-1956) fut gastronome, humoriste et critique culinaire, célébre sous le pseudo-
nyme fantaisiste Curnonsky (alliance de latin et des noms a consonnance russe alors a la mode a Paris : « Cur
non sky » « Pourquoi pas sky »). Promoteur de 'alliance du tourisme et de la gastronomie et défenseur des
cuisines régionales et de la simplicité du terroir en opposition a la haute cuisine, il publia avec Marcel Rouff
La France Gastronomique: Guides des merveilles culinaires et des bonnes auberges francaises (1921-1928). Elu
en 1927 par des professionnels « prince des gastronomes », il fut le créateur et le premier président de ’Acadé-
mie des gastronomes en 1930 et fondateur en 1947 de la revue Cuisine et vins de France.

12 Chauvelot, Philippe. Curnonsky, la saveur d’une époque. Tusson : Du Lérot, 2015, p. 207.
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et I'image corporelle : « Nous ne sommes plus ce que nous mangeons : nous mangeons (ou du
moins nous essayons de manger) ce que nous aimerions étre"’ ».

La volonté de se transformer et de se projeter lors du choix des plats est donc un phénomeéne
caractéristique du XXI¢ siecle, mais celle de découvrir de nouveaux gotits est beaucoup plus an-
cienne. Le gott est celui qui, le plus souvent, incite a aller au-dela des limites de sa culture vers une
aire culturelle plus vaste parlant aux sens, aux émotions et a l'esprit. Or, la disposition a l'altérité
est une composante interne a la société et aux individus qui détermine la propension de ces der-
niers a se tourner vers la culture d’autrui que celle-ci soit vécue comme une tendance subjective,
un caprice de mode, une référence culturelle constante ou autre.

La procuration du sentiment de plaisir dépend de la satisfaction physiologique ou esthétique
mais aussi de la codification sociale du gout, de la valeur symbolique du produit et du rituel
de savouration hautement apprécié par Brillat-Savarin. Les plaisirs gustatifs, suscitant des asso-
ciations propres, transportent celui qui s’y adonne vers un ailleurs géographique, culturel, so-
cial, urbain ou rural tout en métamorphosant, selon le récepteur, le lieu d’origine des produits.
Quant a la dégustation de la littérature, du théatre et des arts, elle permet a 'individu de se
projeter dans des dimensions diverses, des espaces potentiels qui se prétent aisément a la trans-
formation réceptive.

Cette complexe dialectique entre gott, gastronomie et culture qui na de cesse d’évoluer au
fil du temps est étudiée dans les contributions des chercheurs lettons, frangais, canadien et ita-
lien présentés dans cet ouvrage. Développant tantdt une approche synchronique, tantot une ap-
proche diachronique, les auteurs permettent de saisir les différentes facettes de cette dialectique
qui s’'incarne a la fois dans les arts et dans les pratiques culturelles du quotidien.

Ainsi, le premier chapitre Théories du goUt et pratiques gastronomiques débute par l'article de
Andrejs Balodis qui aborde les produits mangeables et non mangeables, examinant cette ligne de
démarcation et ses frontiéres en évolution dans le contexte de la moralité. Matteo Marcheschi se
concentre sur le XVIII® siecle, qui constitue un tournant dans I’histoire du gott et des connais-
sances gastronomiques, et étudie les rapports entre le gott physiologique et le gotit esthétique. Les
deux derniers articles de ce chapitre traitent de 'aspect pratique de la gastronomie: Astra Spal-
vena analyse les recettes de cuisine étrangeéres dans les livres de cuisine lettons, mais Dagmara
Beitnere-Le Galla décrit et étudie les spécificités de la culture de la table provengale.

Quatre études sont proposées dans la section de littérature de ce recueil : Place du goiit
et de la gastronomie dans la littérature. Simona Sofija Valke examine les gotits littéraires des
écrivains lettons au début du XXe siécle et analyse leur inclination pour le symbolisme fran-
cais. Proposant un retour chronologique, l'article d’Alexandre Leroy examine la littérature du
XIXe siecle : il montre comment les ceuvres de cette époque peuvent s’inscrire dans la tradition
de textes de Francois Rabelais, car certains personnages ont hérité des pratiques charnelles de
Gargantua et Pantagruel. Dans le centre de la recherche de Livija Baumane-Andrejevska, est
'esthétisation des rituels de gotit et quotidiens dans la poésie lettone des années 1930 et ce cha-
pitre est conclu par I’étude d’Astra Skrabane sur la présence de la gastronomie dans la littéra-
ture francaise et les problemes de traduction.

Le troisieme chapitre Images gastronomiques : entre identite culturelle et metaphores littéraires
inclut quatre articles. Les deux premiers, ceux de Nadége Langbour et de Valda Cakare traitent
de lexiques culinaires et liés a 'alimentation dans la critique d’art et de théatre. Quittant 'art et
des expressions métaphoriques, Patricia Gardies s’intéresse a I’acquisition pratique de la langue

13 Vercelloni, Luca, The Invention of Taste. A Cultural Account of Desire, Delight and Disgust in Fashion, Food
and Art, London, Bloomsbury, 2016. p. 141. (C’est nous qui traduisons.)
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et de la culture : elle démontre que les habitudes alimentaires frangaises ont un role dans le pro-
cessus d’apprentissage de la langue francaise. Les étudiants sont incités non seulement a prati-
quer la langue, mais également a savourer les gotts pour faire connaissance de la culture fran-
caise. Cette compréhension des pratiques gastronomiques est nécessaire pour comprendre les
références culinaires dans les ceuvres littéraires et artistiques, comme le démontre de maniere
convaincante l'article de Kinga A. Zawada qui étudie la parodie du rituel gastronomique dans la
série de bandes dessinées Astérix.

Le dernier quatriéme chapitre Evolution historico-géographique des pratiques gastronomiques
et culturelles est consacré a la présence de I’'alimentation, de la culture et de la langue francaises
sur le territoire letton. L'importation, la distribution et le prestige des produits alimentaires
francais sont explorés par Gvido Straube. A son tour, leva Paulovi¢a analysant les documents
d’archives, se concentre sur une région lettone — Vidzeme - et propose des faits intéressants ain-
si qu'une interprétation de la présence de la langue et de la culture francaises dans les manoirs
de cette région. Larticle de Gunta Oseniece poursuit ce sujet et se penche sur la culture frangaise
dans l'ceuvre littéraire Ancétres et descendants (Vorfahren und Nachkommen, 1960) de l'auteur
germanobalte Siegfried von Vegesak.

Les auteurs des articles de ce recueil invitent a appréhender le gotit comme phénomene de
réception et d’évaluation de « l'autre » gastronomique et culturel, a étudier la gastronomie en
tant que composante de I’identité culturelle nationale et a examiner sa place et sa portée dans la
littérature, le théatre et les arts.

Simona Sofija Valke
Nadege Langbour
Kinga A. Zawada



GARSAS TEORIJAS
UN GASTRONOMISKAS PRAKSES

THEORIES DU GOUT ET PRATIQUES
GASTRONOMIQUES

Andrejs BALODIS

GARSA UN MORALE

Ja divi cilveki izvélas atskirigus édienus, nevienam no viniem
nav taisniba, un $ados gadijumos saka: de gustibus non est dispu-
tandum (par gaumi/garSu nestridas - latinu val.). Savukart mo-
rales joma atskirigas izvéles parasti izraisa karstas diskusijas, jo
tiek jautats péc labaka pamatojuma. Tadél tiek spriests, ka garsai
ar morali nav tiedas saistibas. Saja pétijuma méginats paradit, ka

gar$as sajitas un moralas parliecibas un jatu starpa pastav lielaka

radnieciba, neka sakotnéji varétu domat.

Masdienas filozofija un kultaras studijas interese par “zema-
jam un neskaidrajam” manam piedzivo uzplaukumu. Senais
Aristotela pienémums, kas dzili iesaknojies ari ikdienas apzina, ka ikkatrai cilvéka manai atbilst
atskirigs objekts, masdienu kermena izpratnes konteksta klast grati aizstavams. Raksta tiek aiz-
stavéts uzskats, ka saistiba ar garsas pieredzi manu kopiba lauj domat par sajusanas un mora-
les integritati. Pirmkart, moralas filozofijas skatiens var tikt vérsts uz partiku, édienu. Ediens ir
loti sarezgits fenomens, jo ir grati precizi definét, kas édiens ir un kas tas nav. Ne velti pedéjas
desmitgadés $i téma kluvusi par nozimigu multidisciplinaru izpétes priek$metu. Lidzas ekono-
miskiem, socialiem, politiskiem aspektiem édiens tiek aplakots no morales filozofijas perspekti-
vas, uzdodot jautdgjumu, vai masu moralie apsvérumi spéj ietekmét garsas ipasibas un tadéjadi
mainit masu attieksmi pret partiku. Otrkart, raksta aplakoti vairaki jautajumi, kas saistiti ar
édiena un garsas étiku: a) dzivnieku valsts izcelsmes produktu patérin$ uztura un ar to saisti-
tas moralas dilemmas; b) tiek izvértéta Karolinas Korsmeijeres étiskas gardésanas koncepcija;
c) aplukota taisniguma problematika - nevis attieciba uz édiena pieejamibu, ka tas parasti tiek
darits literatara, bet gan uzdots jautajums par gar$as kvalitasu taisnigas pieejamibas iespé&ju;
d) pieteikts jédziens “diskriminacija péc gar§as” un uzraditas problémas, kas rodas klasiskaja
Torsteina Veblena un Pjéra Burdjé argumenta, garSas un gaumes spéjas reducéjot uz $kirisko
piederibu. Raksta secinajumos pausts, ka gar$as téma problematizé izvéles — atbildibas saikni,
kas tiek aizstavéta étika, jo édiens un garsas sajita mums ir parak maz pazistama, lai pret to iz-
veidotu skaidru moralo attieksmi.
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GOUT ET MORALE

Si deux personnes choisissent des plats diftérents, aucune d’entre elles n’a raison, et dans de
tels cas on dit : de gustibus non est disputandum (« on ne doit disputer des gouts »).

En revanche, les choix qui different du point de vue moral provoquent général-
ement des discussions animées, car on est en quéte de la meilleure raison. Il est donc supposé
que le gotit nest pas directement lié a la morale. Dans cet article, jessaie de montrer qu’il y a
une plus importante parenté entre le gotit, le moral et les sentiments que ce que l'on pensait
initialement.

De nos jours, dans les études de philosophie et de culture, I'intérét pour les sens « bas et
obscurs » est florissant. La vieille hypothese aristotélicienne, profondément enracinée dans la
conscience quotidienne, selon laquelle a chaque sens de ’humain correspondrait un objet dif-
férent, devient difficile a défendre dans le contexte de la compréhension corporelle contempo-
raine. Larticle soutient que, dans le contexte de I'expérience gustative, 'unité des sens permet de
penser 'intégrité de la sensation et de la morale.

Tout d’abord, le regard de la philosophie morale peut étre centré sur I'alimentation, la nour-
riture. La nourriture est un phénomeéne tres complexe car il est difficile de définir précisément
ce quest un aliment et ce qui ne l'est pas. Ce nest pas pour rien que ce théme est devenu un
sujet important de recherche multidisciplinaire au cours des derniéres décennies. En plus des
aspects économiques, sociaux et politiques, la nourriture est considérée du point de vue de
la philosophie morale, qui invite a s’interroger : nos considérations morales sont-elles ca-
pables d’influencer les qualités gustatives et donc de changer notre attitude envers la nourri-
ture ? Larticle aborde également un certain nombre de questions liées a I’éthique alimentaire
et gustative : a) la consommation d’animaux et les dilemmes moraux connexes ; b) I’évolu-
tion du concept de gourmandise éthique de Carolyn Korsmeyerer ; ¢) la question de la justice,
non pas celle qui concerne la disponibilité de la nourriture, comme cela se fait habituellement
dans la littérature, mais celle de la possibilité d’'un acceés équitable aux qualités gustatives ;
d) Pintroduction du concept de « discrimination par gott » et 'exposition des probléemes de
I'argument classique de Veblen et Bourdieu, réduisant la capacité du gott a 'appartenance de
classe. En conclusion l’article stipule que le theme du gotit problématise le lien entre choix et res-
ponsabilité, qui est défendu dans I’éthique, parce que la nourriture et le gotit nous sont trop peu
connus pour établir une attitude morale claire a son égard.
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Matteo MARCHESCHI
LE RAGOUT ET LA BEAUTE :
GOUT CULINAIRE ET GOUT ESTHETIQUE
ENTRE PHYSIOLOGIE ET PHILOSOPHIE
(1736-1769)

Le but de cette contribution est de définir comment, entre
1736 et 1769, le concept du gott, en se constituant dans le cadre
culinaire, devient le modele d’une forme spécifique de connais-
sance philosophique.

Dans un premier temps on esquisse les caracteéres de la que-
relle des bouffeurs' qui prend vie dans les préfaces savantes des
manuels de cuisine de I’époque et qui oppose les défenseurs du
gout des Modernes et les partisans du gotit des Anciens. On
montre quels sont les traits communs qui traversent les textes

du débat et quon peut indiquer de fagon schématique: la que-

relle des bouffeurs 1) se constitue comme une véritable dispute rhétorique, dans laquelle les
contendants partagent une méme grammaire topique qui délimite et rend possible la discus-
sion ; 2) se focalise sur la question des ragoits, qui sont considérés, par les Modernes, comme
des composés salutaires qui favorisent les processus de digestion et, par les Anciens, comme des
véritables poisons, cachés sous un aspect agréable et séduisant, qui invite a manger hors de toute
mesure ; 3) montre comment les frontieres entre gott alimentaire et gott philosophique sont
toujours réversibles. A partir de cette reconstruction, on rend compte du lien entre la querelle
des Anciens et des Modernes et la querelle sur le gotit alimentaire, en cherchant a démontrer le
role fondateur de I'Essai historique sur le goiit de Cartaud de la Villate (1736).

Deuxiémement, on montre que le gott alimentaire devient le modele d’une connaissance, de-
vient le modele d’une connaissance, diderotienne mais pas uniquement, qui senracine dans la
radicale sensibilité gustative de la matiere : a partir des Recherches anatomiques sur la position
des glandes et sur leurs actions de Bordeu, on montre en effet comment le gott alimentaire de-
vient une propriété générale de la matiere et, sans solution de continuité, un gotit intellectuel
qui est capable de fonder un savoir, presque rhétorique, qui sait juger, immédiatement et sans
réflexion explicite, non seulement de la bonté des ragotits, mais aussi de la beauté de toutes les
productions humaines.

' Avec Querelle des bouffeurs nous entendons désigner une querelle philosophique, littéraire et culinaire
frangaise qui remonte a 1739, soit la date de publication de ’Avertissement de Les dons de Comus et de La
lettre d’un patissier anglois. Les auteurs de la querelle discutent sur un ton ironique de la supériorité du
gout — alimentaire et intellectuel — des Modernes par rapport a celui des Anciens.
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RAGU UN SKAISTUMS:
KULINARA GARSA UN ESTETISKA GAUME,
STARP FIZIOLOGIIU UN FILOZOFIIU
(1736-1769)

Saja raksta tiek definéts, ka laika posma no 1736. lidz 1769. gadam, veidojoties kulinarijas
jomai, garSas jédziens klast par ipasa veida filozofisku zinasanu modeli. Vispirms tiek ieskice-
tas édaju strida pamatnostadnes, kas veidojas ta laika virtuves rokasgramatu eruditajos prieks-
vardos un pretnostata Modernos gar$as aizstavjus un Senos garsas atbalstitajus.” Més paradam
kopigas iezimes, kas caurvij debasu tekstus, un shematiska veida noradam, ka édaju strids,
pirmkart, veidojas ka istens retorisks strids, kura stridnieki vienojas par kopigam nostadném,
kas diskusiju iegrozo un padara iespéjamu. Otrkart, strids pievérsas raga jautajumam - tas ir
édiens, ko Modernie uzskata par veseligu un gremosanas procesus veicino$u, bet Senie — par
istu indi, kas slépta zem jauka, vilinosa izskata un rosina ést bez sata. Treskart, strids parada,
ka vienmeér ir iespéjams apvérst robezas starp partikas garsu un filozofisko gaumi. Balstoties uz
§1 strida rekonstrukciju, més veidojam saikni starp Seno un Moderno stridu’ un édiena garsas
stridu, méginot pamatot Karto de la Vilata (Cartaud de la Villate) “Vésturiskas esejas par garsu”
(Essai historique et philosophique sur le gotit, 1736) nozimigo lomu.

Turpinajuma tiek paradits, ka édiena garsa, iesliecoties medicinas un fiziologiskas izpétes
joma, kas savieno visus garsas sprieduma limenus (8kirklis “Gar$a”, Encyclopaedia, 1757), klast
par zinasanu modeli (Deni Didro), bet ne tikai vinam), kas saknojas jautajuma par radikalo
garsas jutigumu. Balstoties uz Teofila Bordé (Theophile de Bordeu) darbu “Anatomiski pétijumi
par dziedzeru stavokli un to darbibu” (Recherches anatomiques sur la position des glandes et sur
leurs actions), més paradam, ka édiena gar$a top par vielas visparigu ipasibu un, bez jebkadas
pretrunas, par intelektualu gaumi, spéjigu radit gandriz retoriskas prasmes, kas var talitéji un
bez eksplicitas domasanas noveértét ne tikai ragi labumu, bet ari visu cilvéka radita skaistumu.

2 Ar Edaju stridu tiek apziméts filozofisks, literars un kulinars strids, kas aizsakas 1739. gada, kad tika pub-
licéts “Komus veltes” (Les dons de Comus) priek§vards un “Kada anglu konditora véstule” (La lettre d’un
patissier anglois). Strida iesaistitie autori ironiski diskuté par Moderno gaumes parakumu - édienu un inte-
lektualaja joma - salidzinajuma ar Senajiem.

> Seno un Moderno strids 17. gadsimta otraja pusé pretnostata divas literatu grupas. Senie, Nikola Bualo
(Nicolas Boileau) vadiba, atbalsta literaras radi$anas koncepciju, kura sme] iedvesmu klasiskas grieku un
romiesu literataras darbos, jo tie tiek uzskatiti par neparspéjamu maksliniecisku pilnibu. Bet Modernie,
kurus parstav Sarls Pero (Charles Perrault), slavina Luija XIV gadsimta autoru nopelnus un, gluZi pretéji,
apgalvo, ka literara radi$ana ir inovacija, tadé] literaturai jaatbilst laikmetam.
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Astra SPALVENA

ARTISOKU BULJONS UN SPROTES
FRANCU GAUME: CITTAUTU RECEPTES
LATVIESU PAVARGRAMATAS

Pavargramatas latvieSu valoda tiek iespiestas kop$ 18. gad-
simta beigam, un cittautu virtuvju ietekme tajas ir acimre-
dzama. Lidz pat 19. gadsimta beigam latviesu pavargramatu
saturu veido vacu pavargramatu recep$u kompilacijas, kuras
sakausétas zviedru, fran¢u u. c. tautu kulinaras tradicijas. Saja
raksta piedavats ieskatities dazados veidos, ka cittautu vir-
tuvju ietekme atspogulojas latviesu valoda sarakstitajas pa-
vargramatas, sakot no 20. gadsimta sakuma lidz 90. gadiem.

Cittautu kulinarijas ietekme Latvijas virtuvé izpauzas vairakos
atskirigos veidos. Vésturiski Latvijas virtuve tapusi ka dazadu vir-
tuvju sakauséjums, un augsto virtuvi veido sveszemju ietekmes, sevidki francu. Fran¢u gastrono-

mijas paraugs ietekméja augstakas skiras prieksstatu par socialajam statusam atbilstosu édienu gan
20. gadsimta sakuma, gan, pieméram, 90. gados, kad vienkarsus édienus varéja padarit izsmalcina-
takus kaut tikai ar nosaukumu un apziméjumu palidzibu. Tapéc var secinat, ka receptes, kas ietver
eksotiskas sastavdalas, vardus svesvaloda vai arl prasa neparastu pagatavosanas tehnologiju, rada
atbilstibu augstakam socialajam statusam.

Cittautu virtuve var tikt izmantota identitates konstruésanai laika periodos, kad identitate
tiek parradita, tai mekléts jauns pamats. Padomju laika vienotas padomju tautas izpratne tika
nostiprinata, ievie$ot kulinaro apmainu starp klimata un tradiciju zina loti at$kirigajam PSRS
republikam. 20. gadsimta 90. gados, atsakoties no padomju pagatnes, par rietumnieciskas iden-
titates sastavdalu klast ari Eiropas un globalas virtuves apgts$ana. Savukart atteik§anas no cit-
tautu kulinarijas lietojuma rada iespéju demonstrét principialu poziciju. Pieméram, 20. gadsim-
ta 30. gados, kad apzinati tika stiprinata nacionala virtuve, pavargramatas uzsvérta importétu
produktu aizstasana ar vietéjiem un retak lietoti aizgiti édienu nosaukumi. Padomju perioda
Rietumeiropas édienu receptes pavargramatas biezi aizstaja PSRS tautu édieni, ta noradot uz
abu pasaules dalu principiali pretéjam ideologiskam pozicijam.
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BOUILLON D'ARTICHAUT ET SPRATS
A LA FRANCAISE : RECETTES ETRANGERES
DANS LES LIVRES DE CUISINE LETTONS

Des livres de cuisine en langue lettone sont imprimés depuis la fin du XVIII® siecle et I'in-
fluence des cuisines étrangeres en fait partie intégrante. Jusqu’a la fin du XIX¢ siécle, le contenu
des livres de cuisine lettons compilait des recettes de livres de cuisine allemands, qui a leur tour
avaient converti des traditions culinaires suédoises, francaises et autres. Cet article propose un
apercu des différentes maniéres dont les influences de la cuisine étrangere se refletent dans les
livres de cuisine écrits en letton du début du XX siécle jusquaux années 1990.

Linfluence de la gastronomie étrangeére dans la cuisine lettone se manifeste de plusieurs ma-
niéres. Historiquement, la cuisine lettone s’est construite par alliage de différentes cuisines et
surtout la haute cuisine qui est composée d’influences étrangeres, en particulier francaise. Le
modele de gastronomie frangaise a influencé la conception que la haute société a de la nourri-
ture. Elle I'a adaptée a son statut aussi bien au début du XX° siecle que, par exemple, dans les
années 1990, quand des plats simples pourraient étre rendus plus sophistiqués, avec l'aide des
noms et des désignations. Par conséquent, on peut convenir que des recettes contenant des in-
grédients exotiques, des mots dans une langue étrangere, ou nécessitant une préparation inhabi-
tuelle, permettent d’élever le statut social.

La cuisine étrangere peut étre utilisée pour contribuer a la construction identitaire dans les
périodes de temps ot 'identité est recréée, ou elle cherche une nouvelle base. Pendant la période
soviétique, une compréhension commune du peuple soviétique a été renforcée par I'introduc-
tion d’un échange culinaire entre les républiques de 'URSS, différentes en termes de climat et
de traditions. Dans les années 1990, en renongant au passé soviétique, l’acquisition de la cuisine
européenne et mondiale est devenue une partie de I'identité occidentale.

A son tour, I’'abandon de la pratique de cuisine étrangere donne l'occasion de montrer une
position de principe. Par exemple, dans les années 1930, lorsque la cuisine nationale a été déli-
bérément inventée, les livres de cuisine soulignaient la substitution des produits importés par
les aliments locaux et on usait moins des noms empruntés. Pendant la période soviétique, les re-
cettes de cuisine de ’Europe de ’Ouest dans les livres de cuisine sont souvent remplacées par les
plats des peuples de 'URSS, indiquant ainsi des positions idéologiques essentiellement opposées
dans les deux parties du monde.
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Dagmara BEITNERE-LE GALLA

GALDA KULTURA PROVANSA

Raksts ieskicé Francijas gastronomijas vésturi, minot karalu
pavarus un kultaru transmisijas procesu, édienu un recepsu ce-
lo$anu laika un telpa no karalnamu virtuvém lidz pat masdienu
restoranu izveidei. Izcelta Katrinas de Medici loma Francijas vés-

turé, jo italu galda kultira un pavari bija svarigi Francijas “gas- ‘
tronomijas revolacijas” dalibnieki. Liela Francu revolcija atstaja > J
bezdarbniekos aristokratu pavarus, kuri dibinaja pirmos restora- N4

nus un demokratiski izplatija virtuves kultairu plasaka sabiedriba. r
Pasaulé zinamaka restoranu vérté$anas skala Michelin radas jau ’

1900. gada. Attistoties auto satiksmei, ari restoranu kultara uz-

plauka ap lielajam autostradém, pa kuram celoja izcilibas - t. s. referentas grupas parstavji. Ar vinu
piesaistiSanu restorani vairoja savu atpazistamibu un slavu. Raksta empiriska dala ir lauka pétijums
par trifelu maltiti. Trifelu sezona tiek ievérota daudzviet Francija, bet Provansa skaitas §is pazemes
sénes popularakais regions, tapéc sezonas maltites Provansa tiek rikotas lidzigi ka makslas un kul-
taras pasakumi. Viens no labakajiem cel]veziem franc¢u gastronomijas pasaules izpratné ir 19. gad-
simta sakuma arsta Zana Antelma Brija-Savaréna darbs “Garsas fiziologija”, tas tulkots latviesu va-
loda 2012. gada un ir labs paligs §is izsmalcinatas virtuves un galda kultaras izpratne.

RITES DE TABLE EN PROVENCE

Larticle retrace I’histoire de la gastronomie francgaise, évoquant les cuisiniers royaux et les pro-
cessus de transmission culturelle, le voyage des plats et des recettes a travers le temps et I'espace,
depuis les cuisines royales jusqu’a I’établissement des restaurants contemporains. Le role de Ca-
therine de Médicis est souligné dans I’histoire frangaise car I'art de la table italien et des chefs ita-
liens furent les acteurs importants de I’évolution de la gastronomie frangaise. La Révolution fran-
caise laissa les chefs des aristocrates sans emploi et ceux-ci fondérent les premiers restaurants et
distribuerent démocratiquement la culture gastronomique au grand public. Michelin, la plus cé-
lebre échelle d’évaluation gastronomique au monde, fut créée déja en 1900. Avec le développement
de la circulation automobile, une culture de restauration se développa a son tour autour des routes
importantes. En attirant de grands chefs, les restaurants améliorerent leur réputation et leur re-
nommée. La partie empirique de l’article est 'étude de terrain d’un repas a la truffe. La saison de
la truffe se déroule dans de nombreuses régions de France mais la Provence est la région la plus
populaire de ces champignons souterrains, cest pourquoi les repas de saison de truffes en Pro-
vence sont organisés comme un événement artistique et culturel. Lun des meilleurs guides dans
le monde de la gastronomie franqaise est I'essai du médecin francais du début XX¢ siécle Jean An-
thelme Brillat-Savarin Physiologie du gott. Traduit en letton en 2012 cet ouvrage permet de com-
prendre cette cuisine raffinée et I'art de la table.



GARSAS, GAUMES UN GASTRONOMIJAS
VIETA LITERATORA

PLACE DU GOUT ET DE LA
GASTRONOMIE DANS LA LITTERATURE

Simona Sofija VALKE

SIMBOLA LITERARA “GARSA"

Saja pétijuma aplikots literaras identitates veido$anas pro-
cess, sastatot individu un grupu, un gaumi ka identitatei pie-
mito$u tiecibu. Tiek skaidrota kultiiras un literaras identitates
dinamika, analizgjot franc¢u simbolisma integraciju latviesu li-
teraras identitates veido$anas procesa 20. gadsimta sakuma.

Jaunu télu un izteiksmes veidu mekléjumi latviesu literaraja
telpa to atver citkultaru literarajam tendencém, tostarp franc¢u
simbolismam. Pirms Zana Moreasa publicéta raksta par sim-
bolismu klaja nakusais Zorisa Karla Ismansa romans “A¢gar-
ni” veido gaumes katalogu; taja izklastitas literaras preferences,

kuru pamatojums sasaucas ar Teodora de Vizevas formuléto “tonalo emociju”, kas balstas uz
sensiblu pasaules tvérumu, kura racionalais tulkojums savukart spéj iezimét vien interpretati-
vi brivu domu gultni un tiecas uz citadibu. Apskatot simbolismu ka literaras kultaras citadibu
latvie$u literaraja telpa, raksts parada identitates konstituitivas attiecibas ar citadibu ka savas
atskiribas apliecinajumu un cita nepiecieSamibu, ka identitates pastavé$anas priek$nosacijjumu,
bet gaumi ka vienu no §is identitates raksturlielumiem.

Pievérsoties identitates dimensiju - individualas, grupas un kultaras - ciesajai saistibai, raksta
tiek pétits, ka literara identitate attistas $ajas trijas dimensijas. Savas unikalitates un grupas piede-
ribas apliecinajums veido vienlaikus stabilu un mainigu literaras attistibas vésturi. Literaro tradi-
cionalistu un revolucionaru sadursmém seko stabilo raksturiezimju parvértéjums. Jaunas gaumes
neséji, izvéloties labako no piedavata, parvieto “es™“cits” demarkacijas liniju. Tadéjadi 20. gad-
simta sakuma slavenakais latviesu literarais manifests “Misu makslas motivi”, kura viens no ie-
dvesmas avotiem ir modernismu ievadosais fran¢u simbolisms, pastavot uz “individualiem prin-
cipiem”, apliecina jauno gaumi ka individualas tiesibas un spé&ju aptvert kompleksus kopumus, kas
nepaklaujas racionalam skaidrojumam.
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GOUT LITTERAIRE DU SYMBOLE

Le présent article étudie le processus de formation de I'identité littéraire, chez 'individu et le
groupe, et le gotit en tant que systeme de valeurs inhérentes a 'identité. Larticle se penche sur
la dynamique identitaire, en analysant I'intégration du symbolisme frangais dans Iévolution de
I'identité littéraire lettone au début du XX° siecle.

La recherche de nouvelles images et expressions dans ’espace littéraire letton l'ouvre aux ten-
dances littéraires et culturelles étrangeres, y compris au symbolisme frangais. Sorti avant la pu-
blication de larticle de Jean Moréas sur le symbolisme, le roman A rebours (1884) de Joris-Karl
Huysmans, crée un catalogue de gotts, qui définit les préférences littéraires dont le fondement
fait écho a I”’émotion tonale” basée sur 'appréhension sensible du monde et formulée par Théo-
dore de Wyzewa. Cette appréhension sensible du monde, dont la transposition rationnelle est
capable de ne marquer qu'un flux de pensée interprétativement libre, aspire a 'altérité. En consi-
dérant le symbolisme comme l’altérité de la culture littéraire dans l'espace littéraire letton, I’ar-
ticle montre la relation constitutive de I’identité avec 'altérité, en tant qu’assertion de sa distinc-
tion, la nécessité de I'autrui, en tant que condition préalable de l'existence de I'identité, et le gotit
en tant quune des caractéristiques de cette identité.

Se penchant sur le lien étroit entre les dimensions identitaires de I'individu, du groupe et de
la culture, I'article étudie I’évolution de 'identité littéraire dans ces trois perspectives. Laffirma-
tion du caractére unique et Paffirmation de I'appartenance au groupe fagonnent une histoire a la
fois stable et changeante du développement littéraire. En effet, les affrontements entre les tradi-
tionalistes et les révolutionnaires littéraires sont fréquemment suivis d’une réévaluation des ca-
ractéristiques stables. Les porteurs du nouveau gotit, en optant pour le meilleur parmi les choix
offerts, déplacent la ligne de démarcation moi-autrui. Ainsi, le plus célebre manifeste littéraire
letton du début du XX siecle Les motifs de notre art, dont 'une des sources d’inspiration est
le symbolisme frangais qui lance le modernisme, s'appuyant sur les “principes individuels”, té-
moigne le nouveau goit en qualité de droit individuel et de capacité a saisir des ensembles com-
plexes qui ne se soumettent pas a une explication rationnelle.
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Alexandre LEROY

LE GOUT ET LE DEGOUT ALIMENTAIRE
DANS LE ROMAN DES ECRIVAINS
RABELAISANTS FRANCAIS DU XIXe SIECLE

Le XIXe¢ siécle francais voit revenir a la mode le roman rabe-
laisien, alors que I’hygiénisme et les bonnes meeurs ont le vent
en poupe dans le méme temps. Un grand débat littéraire a lieu
autour de la question rabelaisienne et de ses motifs notam-
ment gastronomiques et digestifs, principalement parce qu’ils
sont incompatibles avec I’hygiéne et le savoir-vivre. Tandis
que 'hygiénisme multiplie les conseils de propreté mais aus-
si et surtout de régimes alimentaires plus sains (ou restrictifs

selon le point de vue), le retour du gott pour Rabelais consti-

tue tantot un hommage a un « génie-meére de la littérature »

(pour reprendre I’expression de Chateaubriand), tant6t une bulle d’air cathartique, ou encore
une provocation envers les parangons de I’hygiéne et de la vertu. Mais alors que les grandes
figures littéraires du siécle (Balzac, Dumas, Flaubert, Gautier, Zola...) ou parfois moins
connues (Nodier, Cladel) prennent a leur tour part au débat et déploient de nombreuses réfé-
rences aux banquets et aux géants rabelaisiens, des déplacements thématiques, énonciatifs et
stylistiques ne se profileraient-ils pas (ne serait-ce, a titre d’exemple, que dans la provocation
envers I’hygiénisme) ?

Létude proposée dans cet article identifiera la représentation de la nourriture dans la source
rabelaisienne, pour la comparer a son actualisation dans la littérature du XIX¢ siecle. Ce travail
préalable permet de discerner différents types de références, par exemple dans l'appropriation du
motif gastronomique et digestif, qui se transforme, avec un glissement de la gourmandise et de
la bombance vers la jouissance de la recherche esthétique et culinaire. Ce deuxiéme moment ac-
compli, les changements entrant en jeu dans la réactualisation du style rabelaisien au XIX°® siecle
apparaissent, et révelent la frontiere, parfois ténue, entre I’écriture du gotit et du dégotit alimen-
taire dans le roman du XIX¢ siécle frangais.
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EDIENA GARSA UN RIEBUMS
19. GADSIMTA FRANCU RAKSTNIEKU
RABLEZIANISTU ROMANOS

Francija 19. gadsimta modé atkal nak Fransua Rablé romani, lai gan taja pasa laika ipasa uz-
maniba tiek pievérsta higiénai un labiem tikumiem. Par Rablé jautajumu un vina romanu moti-
viem izvérsas plasa literara diskusija, seviski par gastronomiskajiem un gremosanas aspektiem,
jo tie nav samérojami ar higiénu un dzives makslu. Kamér higiénisms piedava arvien vairak
tiribas padomu un ari liela méra veseligakas (vai ierobezojosakas, atkariba no skatu punkta)
édienu diétas, Rablé patikas (gaumes) atgrieSanas gan apliecina cienu “literatiiras mates garam”
(atkartojot Fransua René de Satobriana izteikumu), gan veido attirosu telpu vai ari provocé hi-
giénas un tikuma sargus. Kad gadsimta lielas literaras figiras (Onoré de Balzaks, Aleksandrs
Dima, Gistavs Flobérs, Teofils Gotjé, Emils Zola u. c.) vai mazak zinamie literati (Sarls Nodje,
Leons Kladels) piedalas diskusijas un daudzkart atsaucas uz banketiem un uz Rablé milziem, -
vai te neieziméjas tematiskas, runas un stilistiskas nobides (kaut vai tas paraditos tikai, piemeé-
ram, pret higiénismu vérsta provokacija)?

Saja pétijuma tiek apskatita édiena reprezentacija Rablé avotteksta, to salidzinot ar Rablé mo-
tivu aktualizaciju 19. gadsimta literataira. Sis salidzinajums lauj izskirt at3kirigus lidzibu tipus,
pieméram, gastronomiska un gremos$anas motiva apropriacija, kas transforméjas, parvietojoties
no naskibas un rijibas uz estétisko un kulinaro mekléjumu baudu. Tiks aplakotas 19. gadsimta
notikusas izmainas Rablé stila reaktualizacijas procesa un paradita dazkart vaji ieziméta robeza
starp édiena gar$as un riebuma tekstu 19. gadsimta fran¢u romana.
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Livija BAUMANE-ANDREJEVSKA

RITUALAS BAUDAS VALDZINAJUMS
20. GADSIMTA 30. GADU LATVIESU DZEJA
ESTETISMA TENDENCES KONTEKSTA

Raksta sniegts ieskats estetizétu sadzives ritualu atveidé (vina
baudi$ana / reibinaganas motivs, téjas rituals u. c.) 20. gadsimta
30. gadu latviesu literataira, kas saistama ar estétisma tendenci.
Pamata aplukota minéta motiva klatbatne dzeja.

Estétisma kulttra svarigs bija arl sensoro jeb manu sniegto
baudu moments. Estétisma uzstadijumiem ietiecoties dzivessti-
la, nozimigi kluva sadzives rituali.' Analizéjot estéta Oskara
Vailda dailradi, pétniece Ilze Kac¢ane ir akcentéjusi, ka, piemé-
ram, 19. gadsimta nogalé t&jas rituals bija ne vien utilitara dar-

biba, bet ari mirklis, kas saistas ar “skaistu téjas priek§metu vi-

zualo apbrino$anu, garigu piepildijumu harmoniska vidé un idealu laika pavadisanu [..]”2. Sada
nostadne sabalsojas ar estétismam biutisko skaistuma koncepciju. Latviesu literatara lidziga ri-
tualisma iemiesotajs dzeja bija Eriks Adamsons, jutama Oskara Vailda literara ietekme. Téjas
baudisana ka estetizéts rituals atklata ari Elzas Kezberes dzeja, kur izsmalcinats t&jas dzer$anas
process, smalku trauku un galda piederumu klatbatne ir tuvinasanas “skaistuma kulta” uzsta-
dijjumiem. Savukart vina baudi$anas télojums Kezberes lirika traktéjams ari ka iluzora iespéja
tuvoties “idealajai esamibai”. Lidziga pieeja atklajas ari citu $a posma autoru tekstos.

Nereti estetizéta izsmalcinajuma avots ir kads francu kultaras vektors - dazadas konkrétas
zimes, téli, pieméram, Sevras procelans, senfranc¢u dzeja, augstvértigs francu vins u. tml., kas
bagatina ikdienu vai pavada ipasus ritualu baudijumu momentus, - tas attélots 30. gadu latvie-
$u estétisma tipa dzeja.

! Calloway S., Orr L. F. The Cult of Beauty: The Aesthetic Movement 1860-1900. London: V&A Publishing,
2011.

? Kacane I. Oskara Vailda prozas recepcija Latvija (lidz 1940. gadam). Promocijas darba kopsavilkums. Dau-
gavpils: DU Akadémiskais apgads “Saule”, 2007, 36. Ipp.
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SEDUCTION DES PLAISIRS RITUELS
DANS LA POESIE LETTONE
DES ANNEES 1930 DANS LE CONTEXTE
DE TENDANCE DE L'ESTHETISME

Larticle offre un apercu de la représentation de rituels esthétiques quotidiens (dégustation de
vin, motif d’enivrement, rituel du thé, etc.), liée a la tendance de ’esthétisme, dans la littérature
lettone des années 1930, en considérant essentiellement la présence de ce motif dans la poésie.

La représentation des plaisirs sensoriels était significative dans la culture de l'esthétisme.
S’intégrant dans le mode de vie, les éléments de l'esthétisme attribuaient de I'importance
aux rites du quotidien.” Dans I'analyse de I'ceuvre de l'esthete Oscar Wilde, la chercheuse
Ilze Kacane a mis en évidence qu’a la fin du XIX® siecle le rituel du thé était non seulement
une activité utilitaire, mais aussi un moment associé a « 'admiration visuelle des beaux ob-
jets de thé, I'épanouissement spirituel dans un environnement harmonieux et 'activité de
passe-temps idéale [...] » — une telle position fait écho au concept de beauté essentiel a I’es-
thétisme. Dans la littérature lettone un ritualisme similaire est incarné par Eriks Adam-
sons dont la poésie révele I'influence littéraire de Wilde. La dégustation du thé comme un
rituel esthétisé est figurée dans la poésie d’Elza Kezbere, ou le processus de la consom-
mation du thé, la présence d’une vaisselle et des ustensiles raffinés est une opportunité
pour sapprocher des principes de « culte de la beauté ». Parallelement la description de la
dégustation de vin dans la poésie lyrique de Kezbere est interprétable comme une possibilité
illusoire d’aborder « I’étre idéal ». Une approche similaire se trouve dans des textes d’autres
auteurs de cette époque.

Souvent la source des raffinements esthétisés est un vecteur culturel francais — de divers
signes concrets tels que la porcelaine de Sevres, la poésie médiévale franqaise, le vin francais
de haute qualité, etc., ce qui enrichit la vie quotidienne ou accompagne un des moments rituels
spécifiques de plaisir — qui s’incarne dans la poésie lettone de type d’esthétisme des années 1930.

3 Calloway S., Orr L. E. The Cult of Beauty: The Aesthetic Movement 1860-1900. London: V&A Publishing,
2011.
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Astra SKRABANE

GASTRONOMIJA FRANCU LITERATURA UN
AR TO SAISTITAS TULKOSANAS PROBLEMAS

Raksts veltits jautajumiem, kas saistiti ar gastronomijas klat-
batni francu literatara un ar tas tulko$anas problematiku lat-
vie$u valoda. Ta ka gastronomijai ir nozimiga vieta fran¢u kul-
taras identitate, tad veiksmiga tulkojuma kritérijs $aja gadijjuma
nav tik daudz leksiski semantiskais vai stilistiskais aspekts, bet
gan starpkultiru komunikacijas aspekts. E$anai un édienam
fran¢u un latvie$u kulttras nav identiska vieta, tadé] uzmaniba
vispirms tiek pievérsta franc¢u édienreizu tulkojumam latviesu

valoda. Nepareizs tulkojums lasitajam var radit un ari rada ap-
jukumu literara darba laika rituma uztvereé.

Ediena klatbutne, ta izvéle un apraksts literara darba veic funkcijas, ko var pielidzinat Ro-
mana Jakobsona definétajam valodas funkcijam. Ar piemériem dazados laika periodos no
fran¢u valodas tulkotajiem literarajiem darbiem raksta autore analizé édiena pieminé$anu, kas
veic references, apelativo, poétisko, ekspresivo, fatisko un metalingvistisko funkciju. Nereti $is
funkcijas tulkojuma izzad. Lidz ar to literara darba tulkojums neizraisa tas asociacijas, garsas
izjutas, estétisku baudijumu, kads iekodeéts originala. Iemesli $adam “zudumam tulkojuma” gal-
venokart saistiti ar nepietiekamu avotkultras parzinasanu, ko izskaidro vésturiskie apstakli:
1940.-1991. gada apjomigie tulkojumi tapusi kultaras izolacija, laika, kad svarigaka par kultaras
komponenti acimredzot bijusi darba ideologiska interpretacija. Vélako tulkojumu nobides no
originala radusas dazadu individualu un reizém pat kuriozu iemeslu dél.

Varam secinat, ka visveiksmigak tulkojumam padodas apelativa jeb nosauksanas funkcija,
kad pietiek ar attiecigas leksiskas vienibas ekvivalenta atra§anu mérkvaloda. Tomér ari $aja sa-
dala sastopami tulkotaja “viltus draugi”, pieméram, cotelette, kas nav kotlete (maltas galas iz-
stradajums), bet karbonade (galas §keéle ar ribu). Atrodami ari kalki fruits de mer - ‘juras augli’,
vin gris - ‘pelékvins’.

Pargjas funkcijas, kuras impliciti ieklauta informacija par literaro darbu télu socialo piede-
ribu, vecuma grupu, ka ari kultaras references, tulkojumos ne vienmeér veic originala ietverto
funkciju, jo nav sasniedzamas ar leksiski sintaktiskajiem lidzekliem. Lidz ar to $is raksts liecina
par tulkojuma piederibu vairak starpkultaru komunikacijas neka lingvistiskajam laukam.
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GASTRONOMIE DANS LA LITTERATURE LETTONE
ET PROBLEMES DE TRADUCTION

Le présent article traite des questions liées a la présence de la gastronomie dans la littérature
francaise et des problémes de sa traduction vers le letton.

La présence des aliments, leur choix et la description dans une ceuvre littéraire est associée
aux fonctions du langage définies par Roman Jacobson. Dans les exemples choisis des périodes
diverses de la littérature francaise traduite en letton, l’auteure analyse la fonction référentielle,
conative, poétique, expressive, phatique et métalinguistique de la mention des repas. Ces fonc-
tions ne sont parfois pas conservées dans la traduction. A cause de ces pertes, la traduction
de Pceuvre littéraire ne provoque plus les associations, les sensations de gott, la jouissance es-
thétique encodées dans I'ceuvre originale. Les raisons de ces « pertes dans la traduction » sont
essentiellement liées aux des connaissances insuffisantes de la culture source, ce dont les cir-
constances historiques sont la cause : les traductions volumineuses des années 1940-1991 appa-
raissent dans I'isolement culturel, période ol I'interprétation idéologique de l'oeuvre prévalait
sur la composante culturelle. Les écarts 'original de la période ultérieure sont plutot causés par
des raisons individuelles et parfois curieuses.

Il est a remarquer que la fonction apellative est la plus propice a la traduction, il suffit de trou-
ver I’équivalent de 'unité lexicale dans la langue cible. Cependant, sous cette rubrique on trouve
des « faux amis » comme « cdtelette » qui n'est pas « kotlete » (viande hachée), mais une piece de
viande. Parmi les calques, il faut citer les « fruits de mer » - « jaras augli », le « vin gris » -
« pelekvins ».

Les autres fonctions contenant implicitement I'information sur le rang social, I’age des per-
sonnages ainsi que les références culturelles n'accomplissent pas toujours la fonction de l'ori-
ginal, car cet objectif ne peut pas étre atteint grace aux seuls moyens lexicaux, syntaxiques ou
stylistiques. Ainsi, cet article témoigne de 'appartenance de la traduction au champ de la com-
munication interculturelle plutét quau champ linguistique.



GASTRONOMISKIE TELI:
STARP KULTURAS IDENTITATI UN
LITERARAM METAFORAM

IMAGES GASTRONOMIQUES :
ENTRE IDENTITE CULTURELLE ET
METAPHORES LITTERAIRES

Nadege LANGBOUR

DIDEROT A LA TABLE DES PEINTRES
ET DES AMATEURS D'ART

Les plaisirs de la table occupent une place essentielle dans la
vie de Diderot au point que ses exécuteurs testamentaires que
sont Naigeon et Angélique, la fille du philosophe, nous ont 1é-
gué de lui 'image d’un bon vivant qui meurt a table apres avoir
mangé un abricot. Gourmand, Diderot s’est souvent plu a méler
le culinaire et le littéraire. En tant que codirecteur et auteur de
I'Encyclopédie, il multiplie les articles contenant des réflexions
gastronomiques et des recettes de cuisine ; en tant que roman-
cier, il présente régulierement ses personnages autour d’une
table. Mais C’est sans conteste dans ses écrits sur l’art que le dis-
cours culinaire développé par Diderot recoit sa forme la plus croustillante et la plus piquante.

Est-ce la polysémie du substantif « gotit » qui conduit Diderot a fréquemment associer la gas-
tronomie et les arts, notamment l’art pictural ? Cette question est loin d’étre purement rhéto-
rique : profondément sensualiste, Diderot adhére au postulat défini par Condillac selon lequel
« il n’est rien dans l’esprit qui nait d’abord été dans la sensation ». Lappréciation intellectuelle
des ceuvres d’art passe donc par les sens. Dans ses Salons, Diderot développe alors tout un lan-
gage lié a la gastronomie pour parler des tableaux. Non seulement il se plait a décrire les appé-
tissantes natures mortes de Chardin dont le rendu est tel que le salonnier souhaiterait gotiter les
fruits ou les olives peintes, mais surtout il développe tout un langage métaphorique ou I'image-
rie culinaire est mise au service de la description des couleurs.

Art et gastronomie sont donc, pour Diderot, intimement liés, que ce soit dans son travail
d’écriture et de critique d’art ou dans sa vie, comme latteste sa Correspondance dans laquelle il
évoque longuement les repas a Grandval au cours desquels les convives discutent notamment de
beaux-arts.
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DENI DIDRO PIE MAKSLINIEKU
UN MAKSLAS CIENITAJU GALDA

Maltites baudas ienem butisku vietu Deni Didro dzivé, pat tiktal, ka vina testamenta izpil-
ditaji filozofs Nezons un vina meita Anzelika mums Didro ir télojusi ka dzivespriecigu viru,
kur$ miris pie galda, kad bija apédis kadu aprikozi. Gardédim Didro biezi labpaticies sasais-
tit kulinariju un literataru. Ka Enciklopédijas koordinators un autors vin$ uzraksta vairakus
$kirklus, kuros ieklautas gastronomiskas refleksijas un édienu receptes; ka romanu rakstnieks
vin$ regulari attélo savus personazus pie galda. Tacu nenoliedzami, ka tiesi rakstos par maks-
lu Didro izvérstais kulinarais diskurss pasniegts vispardro$akaja un vispikantakaja forma.

Vai ta ir lietvarda “gar$a” polisémija, kas biezi vedina Didro sasaistit gastronomiju un
makslas, ipasi glezniecibu? Sis jautdjums ne tuvu nav retorisks: bidams sensualisma piekri-
téjs, Didro piekrit postulatam, ko defingjis Kondijaks, péc kura domam, “gara nav neka tada,
kas vispirms nebutu sniegts sajatas”. Makslas darbu intelektualais vértéjums veidojas, bal-
stoties uz sajatam. Savos “Salonos” Didro attista ipasu, ar gastronomiju saistitu valodu, lai ap-
rakstitu gleznas. Vinam patik apcerét Sardéna apetiteligas klusas dabas, kuru télojums “Salo-
nu” autoram izraisa vélmi nobaudit gleznotos auglus un olivas, ta¢u galvenokart vins attista
metaforisku valodu, kura krasu aprakstam kalpo kulinaru télu sistéma.

Tatad, péc Didro domam, maksla un gastronomija ir ciesi saistitas - tas paradas gan rakst-
niecibas un kritikas joma, gan ari pasa dzive, ka liecina vina sarakste, ietverot garus Grandvala
notiku$o malti$u aprakstus, - So pasakumu laika galdabiedri diskuté par makslu.
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Valda CAKARE

GASTRONOMISKAS PERIPETIIAS
LATVIESU TEATRA KRITIKA

Saikne starp teatri un éSanu un dzer$anu paradas ne tikai
teatra praksé, bet ari tekstos par teatri. Gan tapéc, ka tiklab
gastronomija, ka teatri rodama baudas un izklaides iespéja, ko
piedava gala produkts - édiens vai izrade -, gan ari tapéc, ka
abaspieprasa, ja ne makslinieka talantu, tad vismaz amata pras-
mi. Par édieniem - restoranu piedavajumiem - tapat ka par
teatra izradém tiek rakstitas recenzijas, savukart teatra kritiki,
aprakstot iestudéjumus, médz izmantot gastronomiskas meta-
foras, kuru izvéle mainas atkariba no sociala un kultiras kon-
teksta, gaumes un modes tendencém.

Ieskatoties latvie$u teatra kritikas mantojuma, jakonstaté: kops 1868. gada, ko uzskatam par
latvie$u teatra sakumu, kritiki ir radijusi daudz tekstu, kurus raksta temata aspekta raksturo
divas batiskas iezimes.

Pirmkart, “truksto$o” vardu mekléjumi. Vardu ir pietricis dazadu iemeslu dé]. Teatra
ritausma tapéc, ka nebija kritiskas vai salidzinos$as metodologijas un stabilas kritiskas lek-
sikas; pirmajas padomju varas desmitgadés vardu truka ideologisku spaidu del, velak ta-
péc, ka skita svarigi izvairities no oficiali akceptétam klisejam. Kop$ 1991. gada, péc dzelzs
priekskara kri$anas, vardu pietrakums skaidrojams ar to, ka teatra praktiki savos iestude-
jumos nemitigi vérsas pie publikas ar jaunam, neizpétitam nozimém un realitatém, kam veél
nav nosaukuma.

Otrkart, precizu formuléjumu trikums nereti tiek kompenséts ar gastronomiskam metafo-
ram, kas variéjas loti plasa spektra - no partikas produktu kvalitati raksturojosiem epitetiem
lidz pat kanibalismam, kas Stalina totalitarisma laika kalpoja par zimi Rietumu imperialistu
draudigajiem centieniem.

Gastronomiskas metaforas latviesu teatra kritika tiek lietotas ne vien konkrétam laikmetam
atbilsto$u “ideologiski pareizu” nostadnu popularizésanai, bet ari lai raksturotu izrades tapsa-
nas procesu un pasu izradi. Sajatas, ko izrades priek$nesums izraisa skatitaja, tiek pielidzinatas
sajutam, kadas rodas, baudot édienu. Teatra maksla tiek personificéta ka izsalkusi batne, kuru
nepieciesams barot ne tikai ar izrades veidotaju miesu, asinim un pieredzi, bet ari ar finansiali
ienesigu repertuaru.

Var secinat, ka teatra aprakstitaji teatra procesu médz uzlakot lidzigi ka virtuves pro-
cesu, pievér$ot uzmanibu katram atseviskam posmam. Tiek raksturotas izejvielas, gatavo-
$ana, rezultats un attiecibas ar patérétaju. Ari Bertolts Brehts - iesp&jams, slavenakais no
20. gadsimta kabaré maksliniekiem - savas “episkas” operas “Mahagoni pilsétas uzplau-
kums un pagrimums” komentara operu portreté ka “kulinarisku” formu, kas célusies ka
baudas avots un kuru raksturo daudzveidiba, ka ari vardu, mizikas un iestudéjuma atdali-
$anas iespéja.

Tacu gastronomiskas metaforas tiek izmantotas ne tikai, lai analizétu un novértétu ipasas
“kroga” teatra formas, kur priek$nesumi publikai tiek pasniegti gluzi ka édieni no édienkartes,
bet ari lai aprakstitu aktieru skatuves uzvedibu. Neatkarigi no konkrétajiem nolukiem, kuru



FRANCIJAS GARSA: GASTRONOMIJA UN KULTURA 32 GOUT DE FRANCE : GASTRONOMIE ET CULTURE

varda gastronomiskas metaforas tiek izmantotas, to lietojumu var vértét ka teatra demokrati-
zacijas tendenci, jo gastronomiska pieredze mums katram noteikti ir plasaka, dzilaka un, iespeé-
jams, personiskaka neka teatra skatiSanas pieredze. Luko$anas uz teatri caur virtuves prizmu $o
mainigo makslas veidu dara pieejamaku.

PERIPETIES GASTRONOMIQUES
DANS LA CRITIQUE DE THEATRE LETTONNE

Le lien entre le théatre et le fait de manger et de boire apparait non seulement dans la pratique
théatrale, mais aussi dans les textes parlant du théatre, parce que dans la gastronomie aussi bien
que dans le théatre il y a la possibilité de plaisir et de divertissement, offerts par le produit final
- la nourriture ou le spectacle, et parce que les deux exigent, sinon le talent d’artiste, au moins
la compétence professionnelle. Pour les plats (offre de restaurants), ainsi que pour les représen-
tations théatrales, on écrit des critiques. Or, les critiques de théatre décrivant les productions
théatrales, sont enclins a se tourner vers des métaphores gastronomiques dont le répertoire varie
selon le contexte social et culturel, les gotts et les tendances de la mode.

Si l'on considere I’héritage de la critique théatrale lettone, il faut établir que depuis 1868, que
nous considérons comme le début du théatre letton, les critiques ont créé une grande quantité
de textes qui se caractérisent par deux aspects importants dans le sujet.

Tout d’abord, a l'aube du théatre, il n’y avait pas de méthodologie critique ou comparative
ni de vocabulaire critique stable. Dans les premieres décennies de la domination soviétique, les
mots manquaient pour des raisons restrictives idéologiques, plus tard, car il semblait impor-
tant d’éviter les clichés officiellement acceptés. Depuis 1991, apres la chute du rideau de fer, le
manque des mots est da au fait que les praticiens du théatre se tournent constamment vers le
public dans leurs productions avec de nouvelles significations inexplorées et des réalités qui
n'ont pas encore de nom.

Par la suite, le manque de formulation précise est souvent compensé par des métaphores gas-
tronomiques qui varient dans un spectre tres large - des épithetes de qualité alimentaire au can-
nibalisme, qui, pendant le totalitarisme de Staline, ont servi de signe des efforts périlleux des
impérialistes occidentaux.

Les métaphores gastronomiques dans la critique du théatre letton servent non seulement a
promouvoir les positions politiques « idéologiquement correctes » correspondant a une période
particuliére, mais aussi a décrire le processus de création du spectacle et le spectacle lui-méme.
Les sentiments que le spectacle joué suscite chez le spectateur est assimilé aux sentiments qui
se produisent lors de la dégustation de la nourriture. L'art théatral lui-méme est personnifié
comme une créature affamée qui a besoin d’étre alimentée non seulement avec le corps, le sang
et l'expérience du créateur, mais aussi avec un répertoire financiérement rentable.
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Kinga A. ZAWADA

GASTRONOMIE ET PARODIE DES MARQUEURS
IDENTITAIRES CULTURELS DANS LA SERIE
DE BANDE DESSINEE ASTERIX

Des la fameuse carte qui figure sur la premiere page de
chaque album et la nomenclature comique de Babaorum -
a laquelle sajoute un graphisme stylisé qui apparente les
camps romains a de petits gateaux - les références gastrono-
miques s’introduisent dans la série et imprégnent l'imagi-
naire de l'univers d’Astérix. Pourtant, malgré le role crucial
de la nourriture dans cette bande dessinée, qui compte au-
jourd’hui plus de 37 albums et qui a été traduite en pres de
110 langues et dialectes, les chercheurs ne se sont pas sérieuse-
ment penchés sur I'importance de la gastronomie.

En dépit du manque de précision réaliste et de justesse historique de la série, il nous semble
que la présence obsédante de renvois a I'alimentation et a I'art de la table n’est pas gratuite.
Elle devient un véritable fil conducteur et souvent motif des aventures et mérite un examen
approfondi. Notre étude minutieuse de tous les albums permettra de démontrer comment les
références gastronomiques parodient les stéréotypes, tout en célébrant, a leur facon, le patri-
moine culturel et la vie quotidienne des Gaulois aussi bien que des peuples étrangers. Culi-
naire caricaturale, qui pousse a I’identification des clichés et des lieux communs pour mieux
les discréditer, invite le lecteur a une distanciation, sollicite un regard introspectif et provoque
un effet-miroir et une réflexion sur sa propre culture et identité.

Lensemble des références aux denrées alimentaires locales dans la série met en évidence I'im-
portance de la gastronomie dans le processus de construction identitaire au sein de la culture
francaise. Malgré le ton satirique et le comique des anachronismes, 'art de la table désigne I’ap-
partenance a des groupes sociaux et culturels historiquement construits. La représentation co-
mique des Gaulois de la BD pourrait donc étre appréhendée comme une parodie du Frangais
contemporain, qui, a I'instar d’Astérix aurait deux superpouvoirs associés a sa culture : la ruse
et la gastronomie. La potion magique servirait ainsi d’allusion subtile au mythe de la préémi-
nence de la cuisine francaise.




FRANCIJAS GARSA: GASTRONOMIJA UN KULTURA 34 GOUT DE FRANCE : GASTRONOMIE ET CULTURE

GASTRONOMIJA UN KULTURAS
IDENTITATES IEZIMIU PARODIJA
KOMIKSU SERIJA “ASTERIKSS”

No slavenas kartes katra komiksa “Asterikss” albuma' pirmaja lappusé un Babaorum komis-
kas nomenklattras — kurai japievieno stilizéts grafisms, kas liek romie$u nometném lidzinaties
nelieliem cepumiem - sérija ienak gastronomiskas atsauces un piesatina visu Asteriksa iztéles
telpu. Tomér, kaut ari partikai ir iz8kiro$a loma $aja komiksa, kuram patlaban ir vairak neka 37
albumi, kas partulkoti gandriz 110 valodas un dialektos, pétnieki nav nopietni pievérsusies gas-
tronomijas nozimei.

Lai gan sérijai tritkst realistiskas precizitates un vésturiskas pareizibas, mums gkiet, ka at-
sauc¢u uz partiku un galda makslu bieza klatbatne nav velta. Ta klast par istu vadmotivu un
nereti par piedzivojumu iemeslu, tadél ir pelnijusi rapigu izpéti. Masu detalizétais visu albumu
pétijums parada, ka gastronomiskas atsauces parodé stereotipus, vienlaikus sava veida izcelot
kultaras mantojumu un gallu, ka ari arzemnieku ikdienas dzivi. Més redzam, ka $i karikataru
veida kulinarijas reprezentacija, kas mudina atpazit klisejas un visparzinamas vietas, lai labak
tas diskreditétu, aicina lasitaju distancéties un vedina uz introspektivu skatijumu, radot spogula
efektu un pardomas par savu kultaru un identitati.

Norazu kopums uz vietéjiem partikas produktiem komiksu sérija uzsver gastronomijas nozi-
mi Francijas kultaira identitates veido$anas procesa. Par spiti anahronismu satiriskajam un ko-
miskajam tonim, galda maksla norada uz piederibu vésturiski tapusam socialam un kultaras
grupam. Komiksa komiskais gallu attélojums varétu tikt uztverts ka masdienu franciiza parodi-
ja, kuram tapat ka Asteriksam piemistu divas lielas ar vina kultaru saistitas burvju varas: viltiba
un gastronomija. Burvju dzériens tadéjadi kalpotu ka smalka atsauce uz mitu par francu virtu-
ves parakumu.

! Rakstnieka René Gosini (René Goscinny) un makslinieka Albéra Iderzo (Albert Uderzo) 1959. gada
izveidotais Asterikss ir viens no iemilotiem komiksu sériju varoniem, kas simbolizé franc¢u tautas kultaru.
Vins ir gudrs un veikls gallu karotajs, kur§ ar burvju dziras palidzibu aizstav savu ciematu pret romiesu
iebrucéjiem un turpina piedzivojumus visa pasaulé.
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Patricia GARDIES

UN PARFUM DE FRANCE

Lors d’une enquéte sur les représentations interculturelles
effectuée auprés de futurs enseignants de francais langue
étrangere?, la partie « mots associés » (concernant quatre pays
européens Allemagne, Espagne, Italie, Royaume-Uni) avait ré-
vélé de fortes occurrences dans le champ représentationnel 1ié
a I'identification gastronomique. Les représentations culinaires
stéréotypées ont été récurrentes. UAllemagne a été percue avec
des saveurs de choucroute et de biére a co6té du Royaume-Uni,
parent pauvre de la gastronomie, la nourriture y étant « infecte

» mais avec des boissons populaires comme le thé, la biére ou
le whisky. Les pays du Sud sont plut6t décrits comme « festifs » avec une Espagne de paélla, de
tapas et de verres de sangria et une Italie de pates, de pizzas et de glaces.

La gastronomie arrive ici en téte des représentations car elle est en quelque sorte le reflet
de notre propre image. La cuisine francaise nest-elle pas a I’étranger I'un des symboles de la
France ? « Le contenu des représentations quun peuple se fait d’un autre (hétéro-images), et de
lui-méme (auto-images) * » est donc a prendre en compte car ces représentations semblent bien
avoir une fonction dans la constitution de I'identité. Toutes nos actions sont en effet, incon-
sciemment, « filtrées » culturellement.

Les représentations de la France et de la figure de 'Autre par les apprenants étrangers de
langue francaise sont également sollicitées. Ce regard en miroir met la gastronomie a ’honneur
avec la présence des croissants, du fromage, du vin, des crépes, du foie gras ou encore des cuisses
de grenouilles. Cette reconnaissance de l'altérité gastronomique au méme titre que les monu-
ments célebres comme la Tour Eiffel semble indiquer le lien indéfectible entre la France et ses
coutumes culinaires. Stéréotypes et identité culturelle ne se rencontreraient-ils pour dessiner les
contours de ce patrimoine frangais toujours dans « I'air du temps » ? La littérature ne serait-elle
pas la pour mettre en mots ces saveurs éphémeres et les immortaliser ? Lire Proust et ne pas dé-
guster de madeleine ne semble pas réaliste.

> Gardies, Patricia, « Les représentations interculturelles de futurs enseignants de F.L.E », in Gardies, Patri-
cia et al Les représentations interculturelles en didactique des langues-cultures : enquétes et analyses, Paris,
L'Harmattan, 2003, pp. 73-113.

* Ladmiral, Jean-René, Lipianski, Edmond Marc, La communication interculturelle, Paris, Armand Colin,
1989, p. 228.
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FRANCIJAS SMARZA

Aptaujajot nakamos francu valodas ka svesvalodas pasniedzéjus par starpkultiru prieks-
statiem®, “saistito vardu” dala (attieciba uz ¢etram Eiropas valstim - Vaciju, Spaniju, Ita-
liju, Apvienoto Karalisti) tika konstatéti daudzkartéji pieminéjumi attiecigaja ar gastrono-
misko identifikaciju saistito priek$statu joma. Atkartojas stereotipiski kulinarijas prieks-
stati. Vacija tika asociéta ar sautétu kapostu un alus gar$u, lidzas Apvienotajai Karalistei,
kas ir gastronomijas “nabaga radinieks”, ar “nebaudamu” partiku, bet ar populariem dzé-
rieniem, pieméram, téu, alu vai viskiju. Dienvidu valstis tiek aprakstitas drizak ka “svine-
tajas” — paeljas, tapas un sangrijas glazu Spanija un makaronu, picu un saldéjuma Italija.

Gastronomija $eit nonak prieksstatu aug$gala, jo ta zinama meéra ir masu pastéla atspogulo-
jums. Vai francu virtuve arzemés nav viens no Francijas simboliem? Ir janem véra to “prieks-
statu saturs, ko viena tauta veido par citu tautu (hetero-attéli) un par sevi pasu (pastélu)™, jo
$iem prieksstatiem, $kiet, tieSam ir sava funkcija identitates veidosana. Visas musu darbibas tiek
neapzinati “filtrétas” kultara.

Tika aptaujati ari franc¢u valoda runajosie arzemju studenti un izvértéti to prieksstati par
Franciju. Sis spogulskatijums novieto gastronomiju uzmanibas centra ar kruasanu, siera, vina,
pankiiku, zosu aknu vai ari varzu kajinu tradiciju. Sada gastronomiskas citadibas atzi$ana, ta-
pat ka slavenie pieminekli, pieméram, Eifela tornis, sniedz noradi uz cieSo saikni starp Franci-
ju un tas kulinarijas tradicijam. Vai stereotipi un kultaras identitate nesatiekas, lai iezimétu $i
vienmeér aktuala franc¢u kultaras mantojumu konttras? Vai literatiras uzdevums nebutu ietérpt
vardos un padarit nemirstigas $is gaisto$as gars$as? Lasit Marsela Prusta darbus un nenobaudit
madlénu neskiet reali.

* Gardies, Patricia. Les représentations interculturelles de futurs enseignants de F.L.E. In: Gardies, Patricia et
al. Les représentations interculturelles en didactique des langues-cultures: enquétes et analyses. Paris: UHar-
mattan, 2003, pp. 73-113.

> Ladmiral, Jean-René; Lipianski, Edmond Marc. La communication interculturelle. Paris: Armand Colin,
1989, p. 228.
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Gvido STRAUBE

FRANCIJAS IETEKMES LATVIJAS TELPA
AGRAJOS JAUNAJOS LAIKOS

Lai ari Riga un Livonija kop$ to izveides bija izteikti vaciskas,
tomeér dzives realitati driz vien skara ari dazadu citu kultaru ie-
tekmes. Sava ipasa loma Latvijas vésturé bijusi Francijai, kuras
daba, geografija, saimnieciba un kultara sekméja regularu tas
klatbatni. Atseviskas ikdienas dzives jomas nebija iedomajamas
bez Francijas. Var neSaubigi apgalvot, ka fran¢u vini vienmér
ir domingjusi uz ridzinieku un citu pilsétu iedzivotaju - muiz-

nieku un macitaju - galdiem. Francijas vini bija vispopulara-
kie. Rigas, Liepajas un Ventspils ostas ievesto kravu apjomi bija
iespaidigi - 17. gadsimta lielakais vinu daudzums, kas tika iz-
krauts Rigas osta, bija gandriz 500 ttkstosi litru. Bez vina no Francijas ieveda ari brendiju, ka
aridazadas delikateses.

Tomér vel lielakos apjomos, jo seviski 17. un 18. gadsimta, no Francijas ieveda sali. Si produk-
ta izmantojums bija visai dazads - sali lietoja gan silku un galas sali$anai, gan ka gar$as piede-
vu virtuvé un uz édamgalda, ari ka maksasanas lidzekli. 18. gadsimta pédéja tresdala Riga vidéji
tika ievestas 23 876 tonnas sals. Butiska dala naca tiesi no Francijas sals raktuvém, to dévéja ari
par Laroselas sali.

18. gadsimta jeb apgaismibas laikmeta Francijas nozime pieauga, un ikviens aristokrats cen-
tas péc iespéjas atrak apgut franc¢u valodu. Tas sekméja francu kultaras, literataras, ideju apriti
regiona. Baltijas apgaismotaji labi parzinaja ne tikai tiem tuvo vacu apgaismotaju darbus, bet ari
fran¢u domataju rakstus. Garlibs Merkelis jau bérniba bija iepazinis vinu sarakstitas gramatas.
Ari slavena dzejniece un publiciste, Kurzemes hercoga Pétera Birona sievas Dorotejas pusmasa
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Eliza fon der Reke labi orientéjas francu literatiira. Zimigi, ka péc Lielas francu revolacijas Bal-
tijas apgaismotas sabiedribas attiecksme pret Franciju pasliktinajas, un jo seviski naidiga ta bija
pret Napoleonu Bonapartu.

Lidz ar to var drosi apgalvot, ka Francijas materialas un garigas kulttras ietekme visdazada-
kajas jomas Latvijas teritorija bija pastaviga un paliekosa.

INFLUENCES FRANCAISES DANS L'ESPACE
LETTON AU DEBUT DE TEMPS MODERNES

Bien que depuis leur création Riga et la Livonie aient été primordialement allemandes, les ré-
alités de la vie s’étaient montrées tres rapidement favorables a 'influence d’autres cultures. Le
role de la France dans I'histoire de la Lettonie était assez important, sa nature, sa géographie,
son économie et sa culture assurant sa présence de fagon réguliére. Certains domaines de la vie
quotidienne n’étaient méme pas concevables sans la France. Cest ainsi que personne naurait
hésité a affirmer que les vins francais dominaient toujours les tables des habitants de Riga et
d’autres villes, celles des gentilshommes et des pasteurs. Les vins frangais parmi les produits
similaires étaient les plus connus et les quantités livrées aux ports de Riga, de Liepaja ou de
Ventspils étaient vraiment impressionnantes : au XVII* siecle la plus grande quantité qui a été
déchargée au port de Riga était prés de 500 mille litres. En plus du vin, la France a également
importé de I'eau-de-vie ainsi que diverses spécialités.

Cependant, c’était le sel quon importait de France en quantité encore plus grande que les
autres produits, surtout aux XVII¢ et XVIII® siecles. Son utilisation était trés diversifiée, il était
utilisé aussi bien pour le salage des harengs et de la viande, que pour les saveurs dans la cuisine,
sur la table a manger et comme moyen de paiement. La quantité de sel importé a Riga dans les
trois derniéres décennies du XVIII siecle était, en moyenne, de 23876 tonnes. La partie la plus
importante provenait directement des mines de sel francaises et on l'appelait aussi le sel de La
Rochelle.

Au XVIII, le siecle des Lumieres, le role de la France s’est accru et chaque aristocrate cher-
chait a apprendre le francais le plus tot possible. Cela favorisait le mouvement de la culture, de
la littérature et des idées francaises dans la région. Les représentants des Lumieres de la Baltique
connaissaient bien non seulement les travaux des représentants des Lumieres allemands, mais
aussi des écrits des penseurs francais dont Garlieb Merkel avait déja pris connaissance dans son
enfance. Aussi la célebre poete et publiciste, demi-sceur de Dorothée von Biron, épouse du duc
de Courlande Peter von Biron, Elisa fon der Recke connaissait bien la littérature francaise. Il
est significatif que l'attitude de la société balte éclairée se soit détériorée vis-a-vis de la France et
quelle ait été particulierement hostile envers Napoléon Bonaparte.

C’est pourquoi il peut étre soutenu que 'influence de la culture frangaise matérielle et spiri-
tuelle dans les divers aspects du territoire letton est perpétuelle et durable.
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leva PAULOVICA

FRANCU VALODAS UN KULTURAS VIETA
VIDZEMES KULTURTELPA
18. GADSIMTA OTRAJA PUSE

18. gadsimta otraja pusé Vidzemé varéja sastapt muizniekus,
kuri bijusi parpemti ar visu francisko. Par viniem savas atminas
daudz rakstija laikabiedri, pieméram, Johans Vilhelms Krau-
ze, kur$ ka majskolotajs darbojies dazas Vidzemes muizas un
vairakus gadus vélak pierakstijis savas atminas par tur piedzi-
voto. Nereti muiznieki méginajusi atdarinat Versalas galma pa-
radumus un valodu un, ja bija iespéjams, centas pierunat savus
kalpotajus sekot vinu pieméram. Muizas vietéjie laudis tikusi
nodarbinati ka medibu sunu parzini, istabenes, pavari, kuriem
deva komandas un pavéles fran¢u valoda. Arhivu dokumenti
apliecina sadu “francu stila” kalpotaju klatbatni. Pieméram, Vecsalacas barona Fridriha Herma-
na fon Ferzena muiza tie$am darbojas vismaz divdesmit kalpotaji, nakusi no zemnieku vidus,
kuri bija spiesti izpildit sava kunga “franciskas” iegribas.

Vidzemes muiznieku visparéjo interesi par francu kultaru, filozofiju un literataru atspo-
gulo ari laikmeta periodika, kur vairakkart publicéti aicinajumi iegadaties attiecigos izdevu-
mus gramatu veikala Riga. Sludinajumu publikacijas avizés liecina ari par muiznieku interesi
apgut franc¢u valodu. Dazi kungi varéjusi lepoties pat ar francu izcelsmes majskolotajiem vai

guvernantém.

Gan laikmeta periodika, gan atminu stastos atspogulotos faktus apliecina vairaki arhivu do-
kumenti, tapéc nereti ir iespéjams identificét personas, vinu dzives datus, dzives vietas, nodar-
bosanos un ari tautibu. Parskatot publisko iestazu dokumentus, secinats, ka ieraksti par francu
tautibas laudim Vidzemeé tajos sastopami reti. Tas varétu liecinat par to, ka Vidzemé atradas
neliels skaits franctzu, kuri Seit nemédza ilgi uzturéties. Interesanti konstateét, ka vairaki franc¢u
tautibas majskolotaji dzimusi Monbeljara.
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POSITION DE LANGUE ET CULTURE
FRANCAISES DANS LAIRE CULTURELLE
DE VIDZEME AU XVIlle SIECLE

Lors de la seconde moitié du XVIII® siécle, en Vidzeme, on pouvait croiser des nobles épris
de tout ce qui était francais. De nombreux récits de souvenirs de leurs contemporains en té-
moignent, ainsi que celui de Johann Wilhelm Krause, qui travaillait en qualité de précepteur
dans plusieurs manoirs de Vidzeme et qui, quelques années plus tard, écrivit les souvenirs de
son expérience. Souvent les nobles essayaient d’imiter les habitudes et le langage de la Cour de
Versailles et, si possible, tentaient de persuader leurs serviteurs de suivre leur exemple. Dans
les manoirs, les habitants locaux étaient employés comme maitres de chiens de chasse, domes-
tiques, cuisiniers et recevaient des ordres et des consignes en francais. Les documents d’archives
confirment la présence de tels domestiques « a la francaise ». Par exemple, dans le manoir du ba-
ron de Vecsalaca, Friedrich Herman von Ferzens fut servi par au moins vingt serviteurs, d’ori-
gine paysanne qui étaient contraints d’exécuter les caprices « frangais » de son maitre.

Les périodiques de I’époque refletent également l'intérét général des nobles de Vidzeme
pour la culture, la philosophie et la littérature francaise. Ils publiérent a plusieurs reprises des
appels pour acheter des livres a la librairie a Riga. La publication des annonces dans les jour-
naux montre également I’intérét des propriétaires a apprendre le francais. Certains messieurs
pouvaient méme se vanter d’avoir a leur service des gouvernantes et des précepteurs d’origine
francaise.

Les faits présentés dans les périodiques aussi bien que dans les récits de souvenirs de I’époque
sont certifiés par plusieurs documents d’archives dont il est souvent possible d’identifier la per-
sonne, les données de la vie, le lieu de résidence, la profession et la nationalité. Dans I’ensemble,
lors de I'examen des documents des autorités publiques, il est manifeste que les enregistrements
de personnes francaises sont rares en Vidzeme. Cela pourrait indiquer qu’il y avait un petit
nombre de Frangais en Vidzeme qui n’avaient pas 'intention d’y rester longtemps. Il est intéres-
sant de noter qu'un certain nombre de domestiques d’origine frangaise sont nés a Montbéliard.
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Gunta OSENIECE

FRANCU KULTURAS UN FRANCUZU
KLATBUTNE VACBALTIESU RAKSTNIEKA
ZIGFRIDA FON FEGEZAKA VESTURISKAJA
ROMANA "SENCI UN PECTECI"

Raksta analizéts vacbaltiesu rakstnieka Zigfrida fon Fégezaka
kultarvesturiskais romans “Sen¢i un pécteci. Piezimes no senas
Livonijas véstulu lades. 1689-18877, kas balstas autora mates dzim-
tas Kampenhauzenu autentiskas véstulés, dienasgramatas, doku-
mentos un dazadas piezimés un atspogulo tagadéjas Vidzemes un
Eiropas vésturi divu gadsimtu garuma. Raksta mérkis ir atklat vi-
sas vietas romana teksta, kur pieminéta Francija, francazi vai ari
atsauces uz francu kultGru minétaja laikposma. Raksta sakuma
sniegta isa informacija par rakstnieku von Fégezaku un izvéléto
darbu, ka ari piedavats vésturiska perioda raksturojums.

Francu kultaras klatbatni izskaidro aprakstita laikposma situacija - Francija ka Eiropas spé-
cigaka valsts, tas vadosa loma Eiropas politika, ekonomika un kultara, fran¢u valoda ka Eiropas

aristokratu un diplomatu valoda, fran¢u apgaismotaju ietekme, francu pre¢u popularitate. To
izplatibas iemesls Baltija savukart ir 18. gadsimta Krievijas impérijas atvértiba visam rietum-
nieciskajam un vélme valsti modernizét, radot iespéju plasu kultaras un diplomatisko sakaru
attistibai, ka ari Rietumeiropas specialistu un dazada ranga militarpersonu iecelo$anai.

Raksta aplakoti ieraksti par macibu celojumiem uz Franciju privatskolotaja pavadiba, véstu-
les par francu parazu izplatiS$anos Baltija, attieksmi pret Francu revoltciju un Napoleonu, pie-
vérSot uzmanibu franc¢u vardu un izteicienu iestarpinajumiem ka laikmeta koloritam. Galveno
varonu Kampenhauzenu dzimtas galvena saistiba ar Franciju ir francu izcelsmes vecmamina
Heléne fon Falua, kura péc Napoleona kariem kopa ar divam meitam ierodas Veselavas mui-
za Vidzemé un klast par ciltsmati divam nozimigam baltieSu dzimtam - Kampenhauzeniem
un Volfiem. Gramata dazados kontekstos uzsvértas un apbrinotas tas franciizu ipatnibas - rak-
sturs, temperaments u. c. Ipasibas —, kas at$kiras no zieme]nieciskas vacbaltiesu mentalitates.
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PRESENCE DE LA CULTURE FRANCAISE ET
DES FRANCAIS DANS LE ROMAN HISTORIQUE
ANCETRES ET DESCENDANTS DE L'ECRIVAIN
GERMANOBALTE SIEGFRIED VON VEGESAK

Larticle analyse le roman historique de I’écrivain germanobalte Siegfried von Vegesack An-
cétres et les descendants. Notes de I'ancienne boite aux lettres de Livonie. 1689-1887, en s’ap-
puyant sur les lettres authentiques, journaux intimes, documents et diverses notes des Campen-
hausen, de la famille de la meére de l’auteur et qui refletent I'histoire du territoire de la Vidzeme
actuelle et de I'Europe durant deux siécles. Le but de cet article est de révéler tous les passages
du texte du roman, qui font référence a la France, aux Francais ou a la culture francaise de cette
époque. On trouve, au début de l'article, une breve information sur ’écrivain von Vegesack et
l'ceuvre choisie, ainsi qu'une caractéristique de la période historique.

La présence culturelle francaise sexplique par la situation politique de la période décrite, car
la France se montre comme le pays le plus puissant d’Europe dans son role de premier plan dans
la politique, I’économie et la culture européenne. La langue francaise est celle des aristocrates et
des diplomates européens. L'impact des représentants francais des Lumiéres se fait sentir tandis
que des produits frangais sont populaires. La raison de la propagation de la culture frangaise
dans l'ouverture de I'Empire russe tsariste du XVIII® siecle a I’Europe occidentale et le désir de
moderniser le pays, créant un large éventail de relations culturelles et diplomatiques, ainsi que la
venue dans le pays des spécialistes et militaires de divers grades d’Europe occidentale.

Larticle sappuie sur des notes de voyages d’études en France en compagnie de tuteur et sur
des lettres au sujet de la diffusion des traditions francaises dans les pays baltes, l'attitude en-
vers la Révolution frangaise et Napoléon, en se penchant sur les mots francais et les insertions
des expressions frangaises en tant quune caractéristique de I’époque. Le lien important qui unit
les personnages principaux du livre les Campenhausen a la France est la grand-mére d’origine
frangaise, Hélene von Fallois, qui, aprés les guerres napoléoniennes s’installe au manoir Vese-
lava en Vidzeme accompagnée de ses deux filles et de devient fondatrice de deux grandes fa-
milles germanobaltes les Campenhausen et les Wolf. Le livre souligne et admire les particula-
rités francaises - caractére, tempérament, etc. — qui différent tant de la mentalité nordique des
Germanobaltes.
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